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RECIBO DE RETIRADA DE EDITAL PELA INTERNET
(enviar para e-mail: licitacao.bertioga@gmail.com)

PREGAO PRESENCIAL N° 03/2019-RETIFICADO
REGISTRO DE PRECOS COM RESERVA DE COTA EXCLUSIVA PARA
MICROEMPRESAS - ME E EMPRESA DE PEQUENO PORTE - EPP

PROCESSO N° 5277/2018

Denominacdao:
CNPJ n°:
Endereco:
e-mail:
Cidade
Estado:
Telefone:

Fax:

Contato:

Obtivemos, através do acesso a pagina www.bertioga.sp.gov.br, nesta data, cépia
do instrumento convocatério da licitacdo acima identificada.

Local: , de de 2019.
Nome:

Senhor Licitante,

Visando a comunicagdo futura entre esta Prefeitura Municipal e sua empresa,
solicitamos a Vossa Senhoria preencher o recibo de retirada do Edital e remeté-lo
a Diretoria de Licitagdes e Compras.

A ndo remessa do recibo exime a Prefeitura Municipal de Bertioga da
comunicagdo, por meio de fax ou e-mail, de eventuais esclarecimentos e
retificacbes ocorridas no instrumento convocatério bem como de quaisquer
informacdes adicionais, ndo cabendo posteriormente qualquer reclamacéao.
Recomendamos, ainda, consultas a www.bertioga.sp.qov.br, licitagcbes, para
eventuais comunicacdes e ou esclarecimentos disponibilizados acerca do
processo licitatorio.



http://www.bertioga.sp.gov.br/
http://www.bertioga.sp.gov.br/
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PREFEITURA DE BERTIOGA
SECRETARIA DE GESTAO E GOVERNO
DIRETORIA DE LICITACOES E COMPRAS

EDITAL DE PREGAO (PRESENCIAL) N° 03/2019-RETIFICADO- DLC

REGISTRO DE PRECOS COM RESERVA DE COTA EXCLUSIVA PARA MICROEMPRESAS
- ME E EMPRESA DE PEQUENO PORTE - EPP

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 5277/2018

OBJETO: Registro de Precos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para

as Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria
de Educacdo.

CRITERIO DE JULGAMENTO: MENOR PRECO POR ITEM

A sessdo publica de processamento do pregdo sera realizada, no dia e horario abaixo

indicados, na Diretoria de Licitagcbes e Compras, situado a Rua Luiz Pereira de Campos, 901
— Vila ltapanhau — Bertioga/SP — CEP: 11250-000.

Os envelopes contendo a proposta comercial e os documentos de habilitagdo serédo recebidos
no endereco acima mencionado, na sessao publica de processamento do pregao, juntamente
com os documentos para o credenciamento das interessadas.

| DATA DE ENTREGA DOS ENVELOPES: 18/02/2019 ATE AS 09H30M |

| HORARIO DE INIiCIO DA SESSAO: 18/02/2019 AS 10HOOM |

Fundamento Legal: Leis Federais n°® 8.666/93 e 10.520/02, Lei Complementar n.°
123/2006 e Decretos Municipais n°® 1122/2006, 1382/2009.

As despesas decorrentes da presente licitacdo serdo suportadas por conta da dotacdo
or¢camentaria prevista no orcamento do exercicio de 2019.
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A Prefeitura de Bertioga/Secretaria Educacao, através da Diretoria de Licitacdes e Compras,
por seu Pregoeiro, torna publico que realizara licitacdo na modalidade Pregéo Presencial, de
acordo com o disposto neste Edital.

1. OBJETO

1.1 O presente pregdo tem por objeto Registro de Precos para eventual aquisicdo de
equipamentos eletrénicos para as Unidades da Rede Publica Municipal de
Ensino, conforme relagdo constante do descrito no Anexo | do presente instrumento.

1.2. As quantidades descritas no Anexo | do presente Edital sdo a estimativa maxima para
fornecimento, em conformidade com a legislagdo em vigor. A Prefeitura de Bertioga
ndo estéd obrigada a adquirir a quantidade total estimada, possibilitando a aquisi¢éo
integral, parcial ou mesmo a NAO aquisic&o.

2. CONDICOES DE EXECUGAO DO INSTRUMENTO CONTRATUAL

O objeto do presente Edital deverd ser fornecido/executado na forma e condi¢cdes
estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

3. CONDICOES DE PARTICIPACAO

3.1 Poderdo participar desta licitacdo as empresas interessadas, do ramo de atividade
pertinente ao objeto deste pregdo, doravante designadas proponentes, que atenderem
a todas as exigéncias deste edital e de seus anexos.

3.2 Conforme instituido pelo artigo 48, | da Lei Complementar n°® 123/2006, alterada pela Lei
Complementar n° 147/2014, ficam reservados os ITENS n° 08, 19 e 26 a
Microempresa — ME, Empresa de Pequeno Porte — EPP e Microempreendedor
Individual — MEI. Demais especificacdes constantes no item 12.

3.2.1 ITENS N° 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 09, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 20, 21,
22, 23, 24, 25, 27, 28, 29, 30 e 31: destinado(s) a todos os interessados que atendam os
requisitos deste Edital;

3.2.2 ITENS RESERVADOS N° 08, 19 e 26: exclusivos somente as empresas
enquadradas como Microempresa (ME), Empresa de Pequeno Porte (EPP),
Microempreendedor Individual (MEI), nos termos do artigo 3° e artigo 18, ambos da Lei
Complementar n°® 123/2006, com alteracdes da Lei Complementar n°® 147/2014, sem
prejuizo de sua participacdo nos demais lotes/ itens da presente licitac&o.

3.3 Consideram-se Micro e Pequenas Empresas aptas a participacdo no presente
certamente aquelas que preenchem os requisitos do artigo 3° da Lei Complementar n.© 123-
2006 e que nédo se enquadrem em nenhum das situacGes descritas no Paragrafo Quarto do
referido artigo 3°.

3.4 Sera vedada a participagéo de:
3.4.1. Consorcios;
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3.4.2. Empresas declaradas inidoneas para licitar ou contratar com qualquer érgao
ou entidade da Administragdo publica direta ou indireta, Federal, Estadual ou
Municipal (Sumula 51 do TCE - SP);

3.4.3. Empresas suspensas temporariamente/impedidas de licitar ou contratar com
a Administracdo Publica Direta e/ou Indireta do Municipio de Bertioga, nos termos
do inciso lll do artigo 87 da Lei n° 8.666/93 e nos termos do artigo 7° da Lei n°®
10.520/02 (Sumula 51 do TCE - SP);

3.4.4. Empresas com faléncia decretada;

3.4.5. Empresas das quais participe, seja a que titulo for, servidor publico municipal
de Bertioga (artigo 9.° da Lei 8.666/93).

4. ABERTURA DA LICITACAO

No dia, horario e local designado no preambulo deste Edital, tera inicio a sessdo publica
de processamento do Pregdo que sera conduzida por Pregoeiro e Equipe de Apoio, e
realizada em conformidade com a legislagdo pertinente, iniciando-se com o
credenciamento dos interessados em participar do certame, que durard no minimo 30
(trinta) minutos, podendo ser reduzido a critério do Pregoeiro. Os interessados em
participar deverdo apresentar Termo de Credenciamento conforme Anexo Il.

4.1 O representante devera apresentar-se munido de: (FORA DOS ENVELOPES):

4.1.1. Documento oficial de identificagdo que contenha foto.

4.1.2. Ato constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor - se representada dire-
tamente, por meio de dirigente, proprietario, sécio ou assemelhado;

4.1.3 Instrumento publico ou particular de procuragcéo — se representada por procura-
dor ou ainda credenciamento, pelo qual a empresa licitante tenha outorgado poderes
aos credenciados para representa-la em todos os atos do certame, em especial para
formular ofertas e para recorrer ou desistir de recurso (vide modelo referencial de
credenciamento - Anexo Il), sendo que, somente no caso de instrumento particular,
devera estar acompanhado do contrato social ou estatuto da empresa, no caso de
sociedade anbnima, acompanhado da eleicdo de seus administradores.

4.1.4. Declaragdo de que cumprem plenamente os requisitos de habilitagcdo (Anexo
V).

4.1.4.1. A empresa ou empresario, para se valer dos beneficios da Lei Complementar
n° 123 de 2006, deverd apresentar, em separado, no ato da entrega dos envelopes
exigidos na licitacdo, declaracdo que comprove sua condicdo de microempresa
ou empresa de pequeno porte. A licitante devera declarar, sob as penas do artigo
299 do Cddigo Penal, que se enquadra na situacdo de microempresa ou empresa de
pequeno porte, nos termos da Lei Complementar n° 123 de 2006, alterada pela LC n°®
147/2014, bem como que inexistem fatos supervenientes que conduzam ao seu
desenquadramento desta situacdo, conforme modelo do Anexo IX deste Edital.
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4.1.4.2 A declaracao devera ser subscrita por quem detém poderes de representacao
da licitante (neste caso podera ser apresentada uma declaracdo com validade de até
90 [noventa] dias).

4.1.4.3 A falsidade das declaracdes prestadas, objetivando os beneficios da Lei
Complementar n° 123 de 2006, alterada pela LC n° 147/2014, poder& caracterizar o
crime de que trata 0 art. 299 do Cdédigo Penal, sem prejuizo do enquadramento em
outras figuras penais e das sancbBes administrativas previstas na legislacdo
pertinente, mediante o devido processo legal, e implicar4, também, a inabilitacdo da
licitante, se o fato vier a ser constatado durante o tramite da licitagao.

4.1.4.4. O credenciamento do licitante como microempresa (ME) ou empresa de
pequeno porte (EPP) somente sera procedida pelo Pregoeiro se o interessado
comprovar tal situacao juridica através do seu instrumento constitutivo registrado na
respectiva Junta Comercial ou 6rgdo competente, no qual conste a inclusédo no
seu nome como ME ou EPP, ou através da apresentacdo do comprovante de
enquadramento do licitante na condicdo de ME ou EPP mediante declaracéao
em instrumento préprio para essa finalidade no respectivo érgao de registro de
seus atos constitutivos;

4.1.5. O descumprimento da lei, sem prejuizo das sanc¢des cabiveis, ndo acrescendo
ao nome credenciado as extens6es ME ou EPP, significa renlncia expressa e
consciente, desobrigando o Pregoeiro, dos beneficios da Lei Complementar n°
123/06 aplicaveis ao presente certame;

4.1.6 A ndo comprovacdo do licitante como microempresa (ME) ou empresa de
pequeno porte (EPP) atendimento, o impedira de participar do certame;

4.1.7 Os documentos relativos ao credenciamento deverdo ser apresentados em
cOpias autenticadas em cart6rio por tabelido de notas, ou pela Comissao de Licitacdo
na hora credenciamento.

4.1.8 Os documentos de credenciamento deverdo ser apresentados fora do envelo-
pe, porém, no mesmo momento da entrega dos envelopes de habilitacéo e proposta.

4.1.10 As licitantes que apresentarem o Contrato Social no credenciamento estdo
dispensadas da apresentacdo no envelope de habilitacéao.

4.1.10.1 A microempresa ou empresa de pequeno porte, assim qualificada,
devera apresentar toda a documentacao exigida no edital, podendo, todavia, existir,
no que tange a regularidade fiscal, documentos que apresentem alguma restricdo,
sem que isso impeca a continuidade de sua participacdo na licitagéo.

4.1.11 Os credenciados deverao entregar ao pregoeiro “declaragdo de pleno
cumprimento dos requisitos de habilitagdo”, conforme modelo constante no Anexo IlI.

4.1.12 Sera admitida apenas 01 (um) representante para cada licitante credenciada,
sendo que cada um deles podera representar apenas uma empresa/ licitante.

4.1.13 Os documentos supra referidos poderéo ser apresentados no formato original
ou por qualquer processo de cépia autenticada por Cartério competente, podendo

5
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ainda receber autenticacdo pelos membros da Equipe de Apoio, mediante apresen-
tacdo dos originais para confronto ou publicacdo em 6rgdo de imprensa oficial e se-
réo retidos para oportuna juntada no processo administrativo.

4.1.14. Somente poderdo participar da fase de lances verbais os representantes de-
vidamente credenciados. A empresa que tenha apresentado proposta, mas néo este-
ja com seu representante devidamente credenciado, terd sua proposta acolhida, po-
rém ficara impedido de participar das fases de lances verbais, de negociacao de pre-
cos, ficara ciente que estara renunciando a intencao de interpor recurso, enfim, para
representar a licitante durante a reunido de abertura dos envelopes Proposta ou Do-
cumentacao relativa a este Pregéo, caso em que serd mantido o seu preco apresen-
tado na proposta escrita, para efeito de ordenacdo das propostas e apuracdo do me-
nor preco.

4.1.13. Caso o proponente ndo compareg¢a, mas envie toda a documentagdo
necessaria dentro do prazo estipulado, participara do Pregdo com a proposta
apresentada quando do inicio dos trabalhos, devendo estar ciente que estara
renunciando a fase de lance, de negociagéo e a interposi¢céo de recursos.

4.1.14. Abertura dos Envelopes:

Os interessados deverdo apresentar, até a data e horario indicado neste instrumento
convocatoério para recebimento da documentacdo e das propostas, 02 (dois) ou 03 (trés)
envelopes fechados e indevassaveis, contendo, em sua parte externa, além da denominacao
da proponente, os seguintes dizeres:

ENVELOPE 1

PREGAO PRESENCIAL n° ____[2019-RETITIFOCADO-DLC (a empresa devera
mencionar o n° e ano)

PROCESSO ADMINISTRATIVO n° 5277/2018

PROPOSTA COMERCIAL - COTA PRINCIPAL

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE E RESPECTIVO CNPJ

ENVELOPE 2

PREGAO PRESENCIAL N° _ /2019-RETITIFOCADO-DLC (a empresa devera
mencionar o n° e ano)

PROCESSO ADMINISTRATIVO n° 5277/2018

PROPOSTA COMERCIAL — COTA RESERVADA

RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE E RESPECTIVO CNPJ

ENVELOPE 3

PREGAO PRESENCIAL N° _ /2019-RETITIFOCADO-DLC (a empresa devera
mencionar o n° e ano)

PROCESSO ADMINISTRATIVO n° 5277/2018

DOCUMENTOS DE HABILITACAO
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RAZAO SOCIAL DA PROPONENTE E RESPECTIVO CNPJ

4.1.15.

O envelope n° 01 e n°® 02 devera conter a proposta comercial, conforme

ANEXO IV.1 e IV.2 o0 envelope n° 03 a documentacdo necessaria a habilitacao,
conforme item 6

4.2. DA PROPOSTA

A licitante devera apresentar sua proposta de acordo com os Anexos IV.1 e IV.2 e
consoante disposi¢des contidas no Anexo |, contendo:

4.2.1.

4.2.2.

4.2.3.

4.2.3.1.

4.2.3.2.

4.2.4.

4.2.5.

4.2.6.

Descricdo completa do objeto da presente licitagdo, tudo em conformidade
com os Anexos deste Edital.

Expressamente, na proposta comercial a marca, nhome do fabricante e
procedéncia do produto ofertado, quando for exigida. O pregoeiro se reserva
o direito de, a seu critério, proceder diligéncia junto ao licitante para
obtencdo da informacédo, quando esta ndo constar da proposta.

Preco em Reais (R$) com duas casas decimais, inclusos todos os encargos
sociais, fiscais, comerciais, tributos e despesas de quaisquer naturezas
necessarias ao pleno cumprimento do objeto desta licitagc&o.

Caso o valor unitario seja menor que R$ 1,00, este podera ser grafado com
até duas casas decimais.

A proposta, conforme modelo constante no Anexo IV.1 e IV.2 deste Edital,
devera conter marca, pre¢o unitario por item e preco total, formulado em
moeda corrente nacional, datilografada ou digitada, redigida em portugués
de forma clara e detalhada, sem emendas ou rasuras, assinada ao final pelo
seu representante, estando inclusos todos os custos dos insumos e
materiais, tributos e demais despesas diretas e indiretas, que eventualmente
possam incidir sobre o objeto da presente licitacdo; validade da proposta de,
no minimo, 60 dias.

O prazo de validade da proposta deverd ser de, no minimo, 60 (sessenta)
dias, contados a partir da data de sua apresentacéo.

Declaracdo (conforme modelo no Anexo VIII) informando que, nos pregos
unitarios ofertados estéo inclusos todas as despesas diretas e indiretas com
o fornecimento dos materiais, em conformidade com as condi¢cOes
estabelecidas no instrumento convocatorio e seus anexos.

A licitante devera “obrigatoriamente” - sob pena de desclassificacdo -
apresentar Catalogo Técnico dos Equipamentos/Mobiliarios, emitido pelo
fabricante, em original, copia autenticada ou impressos do site do proprio
fabricante.

I. Os catdlogos serdo utilizados para conferéncia de todas as
caracteristicas exigidas para os equipamentos/mobiliarios e comprovagao
dos requisitos técnicos do objeto, devendo conter no minimo as
especificacBes constantes na Proposta de Precos;

Il. Os catalogos deverdo ser apresentados de forma nitida e legivel, em

7



;%-*rﬁ;r}?.r ree do © / dx at rhﬁ.’r co de .%r:;ffr}:fr o

Estado de 530 Paulky

G e 4 ; .
{’Jl"fl"-l" FEECE -._-:]’I?l"n" I"{F-"'l‘"’l";fl'f-"

lingua portuguesa sem rasuras ou emendas, contendo todas as
caracteristicas dos equipamentos/mobiliarios ofertados, prazo de garantia,
com ilustragcBes/fotos dos equipamentos/mobiliarios, cores disponiveis,
desenho industrial discriminando as dimensfes, peso, marca, modelo e
especificagcdes técnicas;

[ll. Catalogos impressos pela Internet somente serdo considerados validos,
desde que este possibilite a averiguacdo completa da descri¢cdo do objeto
e conste a origem do site oficial do fabricante e que informe a “FONTE”
(endereco completo http://www.fabricantex.com/produtox) do respectivo
documento, possibilitando a comprovacdo da autenticidade do
documento proposto;

IV. Ficam vedadas quaisquer transformagfes, montagens ou adaptacdes na
especificacdo original do catalogo ofertado, exceto quando referidas
modificagBes tiverem concordancia expressa do fabricante;

V. No caso de catdlogo com diversos modelos, a proponente devera
identificar qual a marca/modelo em que estara concorrendo na licitagao;
VI.Podera a Comissao, caso houver necessidade de se constatar a
veracidade das informag0es, fazer consulta direta no site da fabricante.
VII.O Catalogo devera ser apresentado juntamente com a Proposta de
Precos, acondicionados nos Envelopes n° 01 e n.° 02 — “PROPOSTA”.

5. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

5.1.

5.2.

5.3.

54.

5.5.

No horério e local indicado neste Edital serd aberta a sessédo publica,
iniciando-se pela fase de credenciamento dos licitantes interessados em
participar deste certame, ocasido em que serdo apresentados o0s
documentos indicados no item 4.1.

Encerrada a fase de credenciamento, serdo rubricados os envelopes 1, 2 e

3, contendo, cada qual, separadamente, a Proposta de Pregos e a
Documentacdo de Habilitagdo, pela Comissdo e representantes presentes,
confirmando a inviolabilidade de seus lacres, apds serédo os envelopes 1 e 2,
contendo as propostas comerciais, abertos.

O julgamento serd feito pelo critéric MENOR PRECO POR ITEM,
observadas as especificacdes técnicas e parametros minimos de qualidade
definidos neste Edital e seus Anexos.

As propostas nao desclassificadas seréo selecionadas para a fase de lances
verbais, com observancia dos seguintes critérios:

5.4.1. Selecdo da proposta de menor preco e as demais com pregos até
10% superiores aquela.

5.4.2. Nao havendo pelo menos 3 (trés) precos na condicdo definida na
alinea anterior, serdo selecionadas as propostas que apresentarem o0s
menores precos, até o maximo de 3 (trés). No caso de empate nos precos,
serdo admitidas todas as propostas empatadas, independentemente do
namero de licitantes.

O Pregoeiro convidar4 individualmente os autores das propostas
selecionadas a formular lances de forma sequencial, a partir do autor da



5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

5.11.

5.12.

5.13

5.14

5.15.

5.16.

5.17.

5.18.
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proposta de maior preco e os demais em ordem decrescente de valor,
decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de precos.

5.5.1. A licitante sorteada em primeiro lugar podera escolher a posi¢ao
na ordenacdo de lances em relacdo aos demais empatados, e assim
sucessivamente até a definicdo completa da ordem de lances.

Os lances deverdo ser formulados em valores distintos e decrescentes,
inferiores a proposta de menor preco.

A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os
participantes dessa etapa declinarem da formulagcéo de lances.

Ndo podera haver desisténcia dos lances apresentados, sob pena de
aplicacdo das penalidades previstas neste Edital.

Encerrada a etapa de lances, serdo classificadas as propostas selecionadas
e nao selecionadas, na ordem crescente dos valores, considerando-se para
as selecionadas o ultimo prego ofertado.

5.9.1. Caso haja diferenca no valor alcancado de item constante na cota
reservada e na cota principal, prevalecera o menor preco.

O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de menor valor com
vistas a reducao do preco.

Caso nao se realize lances verbais ou a empresa ndo credencie
representante para participar da sessdo, serdo considerados 0s precos
constantes das propostas escritas; Neste caso ficara a critério do Pregoeiro
e da equipe de apoio classificar a empresa pelo preco cotado, tendo como
parametro o orgamento.

Neste caso, havendo empate no preco das propostas escritas, sera
considerada vencedora a proposta ordenada como menor preco para
formulacdo dos lances verbais.

N&o podera haver desisténcia dos lances ofertados, sujeitando-se o
proponente desistente as penalidades constantes neste Edital.

N&o se considerara qualquer oferta de vantagem néo prevista neste Edital e
seus Anexos.

ApOs a negociacdo, se houver, o Pregoeiro considerara arrematante a
licitante detentora da proposta de menor preco, por decisdo motivada, apés
0 exame de sua aceitabilidade, quanto ao objeto e valor, bem como o
atendimento as condic¢des do edital e seus anexos.

Se a proposta nédo for aceitavel, sera examinada a proposta subsequente, e
assim sucessivamente.

Para as microempresas e empresas de pequeno porte sera concedida a
preferéncia na forma da Lei Complementar n°123/2006, e alteracbes dadas
pela LC n° 147/2014;

Caso haja alguma duvida do produto ofertado com o solicitado no Edital,

9
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poderd a Comissdo sair em diligéncia para apurar o atendimento, ou ainda
solicitar, da empresa vencedora da etapa de lances, amostra do produto
ofertado, sob pena de desclassificacdo, para s6 ap0s declara-la vencedora e
dar prosseguimento ao certame.

5.19. Caso seja solicitada alguma amostra, a mesma devera ser entregue na

Diretoria de Licitac&o e ter identificagdo com etiqueta contendo:

Razao Social da Licitante

Relacédo e marca do(s) item(s) entregue(s)
Numero do Pregéo

Numero do Processo.

5.20. Se o produto apresentado pela empresa for reprovado, independentemente

do motivo apurado, a licitante serd considerada desclassificada para o
referido item, ndo sendo admitida nova andlise em outro produto, em
substituicdo ao produto reprovado, passando o item para a proxima
classificada.

6. HABILITACAO

6.1.

6.2.

Encerrada a fase de lances verbais, com o julgamento das propostas de
preco na forma prescrita neste edital, proceder-se-a a abertura do
ENVELOPE “3” - DOCUMENTOS DE HABILITACAO - da proponente
primeira classificada.

Sera considerada habilitada a proponente que apresentar os documentos
relacionados nos subitens abaixo, desde que atendidos os requisitos das
DISPOSICOES GERAIS SOBRE OS DOCUMENTOS DE HABILITACAO -
ITEM 6.3.

6.2.1. HABILITACAO JURIDICA, conforme o caso:
6.2.1.1. Registro comercial, no caso de empresa individual; ou

6.2.1.2. Ato constitutivo e alteragbes subsequentes, ou contrato
consolidado, devidamente registrado, em se tratando de
sociedade comercial, e, no caso de sociedade por acoes,
acompanhado de documentos de eleicGo de seus
administradores; ou

6.2.1.3. Inscricdo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do ato
constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada dos
nomes e enderec¢os dos diretores em exercicio.

6.2.1.4.Prova de inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou
Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ), com data de
expedicao ndo superior a 90 (noventa) dias.

6.2.1.5. Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou
sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de
registro ou autorizacao para funcionamento expedido pelo 6rgao
competente, quando a atividade assim o exigir.

10
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Obs.: Os documentos relacionados nos subitens 6.2.1.1 a 6.2.1.3
nao precisardo constar do envelope “Documentos de
Habilitagao”, se tiverem sido apresentados para o
credenciamento neste Pregéo.

6.2.2. REGULARIDADE FISCAL

6.2.2.1. Certiddo de Regularidade junto ao Fundo de Garantia por Tempo
de Servico — F.G.T.S., fornecido pela Caixa Econdmica Federal.

6.2.2.2. Certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Fe-
deral do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Naci-
onal (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a
Divida Ativa da Unido (DAU) por ela administrados, inclusive cré-
ditos tributarios relativos as contribui¢cdes sociais, conforme Porta-
ria Conjunta RFB/PGFN n° 1.751 de 02 de outubro de 2014.

6.2.2.3. Certiddo de Regularidade de situagdo quanto aos encargos tributa-
rios Estaduais, expedido pela Secretaria da Fazenda do Estado do
domicilio ou sede da licitante ou declaracdo de iseng¢éo ou de ndo
incidéncia assinada pelo representante legal da licitante, sob as
penas da lei, quando ndo houver obrigatoriedade de inscricdo da
empresa, conforme modelo ANEXO VI.

6.2.2.4. Certiddo de Regularidade de situagdo quanto aos encargos tributa-
rios Municipais (Mobiliarios) ou declaracao de isencao ou de ndo
incidéncia assinada pelo representante legal da licitante, sob as
penas da lei, quando ndo houver obrigatoriedade de inscricdo da
empresa, conforme modelo ANEXO VII.

6.2.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do
Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa, nos ter-
mos do Titulo VII-A da Consolidag¢éo das Leis do Trabalho, apro-
vada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943, conforme
disposto na Lei n° 12.440, de 7 de julho de 2011.

6.2.3 DECLARACAO DE REGULARIDADE HABILITATORIA

6.2.3.1 Declaracdo da licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita
por seu representante legal, que ndo ha fato impeditivo para sua
habilitacdo e que se encontra em situacdo regular perante o
Ministério do Trabalho, conforme Anexo V.

6.2.4. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA
6.2.4.1 Certiddo Negativa de Faléncia e Recuperacao Judicial, expedida
pelo Poder Judiciario da sede da licitante, com data de expedicdo

nao superior a 90 (noventa) dias da data de sua emisséo.

a.l) Certiddo Negativa de Recuperacdo Judicial (Sumula 50, TCESP),
11
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ou
a.2) Na hipotese de Certidao Positiva, deverd a licitante demonstrar seu
Plano de recuperacéao, ja homologado, pelo juizo competente e em
pleno vigor, apto a comprovar sua viabilidade econémico-financeira
(Sumula 50, TCESP).
6.2.5. OUTRAS COMPROVACOES

6.2.5.1 Declaragdo expressa do interessado aceitando as condigbes do
presente Edital e das especificagbes, conforme Anexo X.

6.3. DISPOSICOES GERAIS SOBRE OS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO:

6.3.1. Serdo aceitas certiddes positivas de débito, com efeitos de negativa,
nos termos do artigo 206 do Cddigo Tributario Nacional.
6.3.2. A documentacdo conforme o caso deverd ser compativel com as

respectivas inscricbes nas esferas Federal, Estadual e Municipal,
sendo vedada, na apresentacdo, a mesclagem dos documentos de
estabelecimentos diversos (nimeros de inscricdo no C.N.P.J., L.E. e
C.C.M.).

6.3.3. Se a licitante for a matriz, todos os documentos deverao estar em
nome da matriz, e se for a filial, todos os documentos deverao estar
em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela prépria
natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da
matriz.

6.3.3.1. Caso a licitante pretenda que um dos seus estabelecimentos,
gque ndo o participante desta licitacdo, execute o futuro contrato,
devera ser apresentada a documentagdo de ambos os
estabelecimentos.

6.3.3.2. Para fins do disposto nestes subitens, se algum documento
apresentar falha ndo sanavel na sessado acarretara a inabilitacdo da
licitante.

6.3.4. A aceitacdo dos documentos obtidos via “internet’ ficara
condicionada a confirmacdo de sua validade, também por esse
meio, pela Diretoria de Licitacdes e Compras.

6.3.5. Para efeito da validade das certiddes de regularidade de situacdo
perante a Administragdo Publica, se outro prazo ndo constar da lei
ou do proprio documento, serd considerado o lapso de 06 (seis)
meses entre a data de sua expedi¢cdo e a da abertura do certame.

6.3.6. Os documentos poderéo ser apresentados no original, por qualquer
processo de copia reprografica autenticada por tabelido por forca
de Lei, ou a publicacdo em 6rgdo da imprensa na forma da lei,
exceto a proposta, para a qual se observara o disposto no subitem
4.2.

6.3.6.1.As autenticacdes poderdo ser feitas pela equipe de apoio aos
pregoeiros, mediante cotejo da cépia com o original.

12
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6.3.6.2.Na hipotese da apresentacdo de documentos originais, estes
serdo anexados ao processo licitatorio.

6.3.7. Os documentos exigidos para habilitacdo, ndo poderdo, em
hipétese alguma, ser substituidos por protocolos que configurem o seu
requerimento, ndo podendo, ainda, ser apresentados posteriormente ao
prazo fixado para a abertura do certame, exceto na situacdo do subitem
7.1.1.

6.3.8. Os envelopes contendo os documentos de habitacdo das
empresas nao classificadas no Pregdo, poderdo ser retirados pelas
mesmas em até 5 (cinco) dias ap6s a publicagdo dos contratos ou
expedicdo da autorizagdo de fornecimento/execucdo de servigos, sendo
que apos serao destruidos pela equipe de apoio.

6.3.9 A ndo regularizagdo da documentacao, implicard decadéncia do direito
a contratagdo, sem prejuizo das sancdes previstas no item 17, sendo
facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na
ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato.

6.3.10 Para os casos especificos de ndo atendimento ao disposto na alinea
“6.3.9” e nado regularizagcdo dos documentos de comprovagdo da
regularidade fiscal, a licitante sera penalizada ficando sujeita ao
impedimento de licitar e contratar com a Administracdo Publica, pelo
prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas no edital.

6.3.11. No caso de participacdo de Microempresas, Empresas de
Pequeno Porte ou Microempreendedor Individual, com fundamento
nos art. 42 a 45 da Lei Complementar 123/2006, serdo acrescidos o0s
seguintes procedimentos:

a) As licitantes deverdo comprovar, a sua condicdo de ME, EPP ou MEI
por todos os meios admitidos pelo ordenamento juridico vigente.

b) No caso de empate sera dada preferéncia de contratacdo para as
Microempresas, Empresas de Pequeno Porte ou Microempreendedor
Individual.

b.1) Entende-se por empate aquelas situacfes em que o Ultimo

lance apresentado pela Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou
Microempreendedor Individual seja igual ou até 5% (cinco por cento)
superior ao lance melhor classificado.
c) Ocorrendo empate, o pregoeiro dard oportunidade para que a
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte mais bem classificada, no
prazo de até 5 (cinco) minutos apdés o encerramento dos lances, sob
pena de preclusdo, apresente proposta de preco inferior ao menor lance
oferecido.

c.1) No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas
Microempresas, Empresas de Pequeno Porte ou Microempreendedor

13
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Individual, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela
gue primeiro podera apresentar melhor oferta.

c.2) Apresentada proposta inferior, o objeto da licitagdo seréa
adjudicado a Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou
Microempreendedor Individual.

c.3) N&o ocorrendo a contratacdo da Microempresa, Empresa
de Pequeno Porte ou Microempreendedor Individual, serdo convocadas
as remanescentes que porventura se enquadrem na hip6tese prevista na
alinea “b.1”, na ordem classificatoria, para que apresentem proposta de
preco inferior ao menor lance oferecido.

c.4) Na hipotese da ndo contratagdo nos termos previstos
neste item, o objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta
originalmente vencedora do certame.

c.5) O disposto neste item somente se aplicara quando o
melhor lance ndo tiver sido apresentado por Microempresa, Empresa de
Pequeno Porte ou Microempreendedor Individual.

d) As Microempresas, Empresas de Pequeno Porte ou
Microempreendedor Individual deveréo apresentar, todos os documentos
de habilitagdo exigidos, mesmo que os relativos a regularidade fiscal
apresentem alguma restricdo, devendo estas serem sanadas no prazo
definido neste Edital.
e) Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, sera
assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial
correspondera ao momento em que o proponente for declarado o
vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da
Administracdo, para a regularizacdo da documentacdo, pagamento ou
parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou
positivas com efeito de certiddo negativa.

el) A ndo regularizagdo da documentagdo, implicara
decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das san¢fes previstas
no item 17, sendo facultado a Administracdo convocar as licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato.
f) Para os casos especificos de ndo atendimento ao disposto na letra “d”,
a ndo comprovacdo da sua condicdo de ME, EPP e MEI e/ou ndo

regularizacdo dos documentos de comprovacdo da regularidade fiscal, a
14
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licitante estara sujeita as penalidades legais, ficando sujeita inclusive ao
impedimento de licitar e contratar com a Administracdo Publica, pelo

prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas no edital.

7. DA RESERVA DE ITENS EXCLUSIVOS AS ME, EPP E MEI

7.1. Conforme instituido pelo artigo 48, | da Lei Complementar n°® 123/2006,
alterada pela Lei Complementar n°® 147/2014, ficam reservados os ITENS n°
08, 19 e 26 a Microempresa - ME, Empresa de Pequeno Porte — EPP e
Microempreendedor Individual — MEI,

7.2. Para o lote/ item reservado, a proposta devera ser apresentada nos moldes
descritos no item 4.2, ressalvado o seguinte:

7.2.1. Caso ndo comparegca Microempresa — ME, Empresa de Pequeno
Porte — EPP e Microempreendedor Individual - MEI, a cota reservada sera
declarada deserta, passando a disputa as empresas em geral.

7.3. Nao se aplica o item 6.3.11, letras “B” e “C” aos itens reservados.
8. ADJUDICACAO

8.1. Verificado o atendimento das condi¢cdes de habilitacdo da proponente de
menor preco, esta sera declarada vencedora, sendo-lhe adjudicado o objeto
desta licitacao.

8.1.1. Considerada aceitavel a oferta de menor preco, sera aberto o
envelope contendo os documentos de habilitagdo de seu autor, sendo-lhe
facultado o saneamento de falhas formais relativas & documentagéo na
propria sessao.

8.1.2. Se a oferta ndo for aceitdvel ou se o licitante desatender as
exigéncias habilitatorias, o Pregoeiro examinara a oferta subsequente de
menor preco, decidird sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo,
verificara as condicdbes de habiltacgdo de seu autor, e assim
sucessivamente, até a apuracdo de uma oferta aceitavel cujo autor
atenda os requisitos de habilitagdo, caso em que sera declarado
vencedor.

9. FASE RECURSAL

9.1 A manifestacdo motivada da intencao de interpor recurso sera feita no final
da sesséo, podendo os interessados apresentar raz8es no prazo de 3 dias,
ficando os demais licitantes desde logo intimados para apresentar
contrarrazBes em igual prazo, que comecara a correr ao término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

15
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9.1.1. A falta de manifestacdo imediata e motivada do licitante importara
a decadéncia do direito de recurso e o Pregoeiro adjudicard o objeto do
certame ao licitante vencedor, encaminhando o0 processo para
homologacéo pela autoridade competente.

9.1.2. O acolhimento de recurso, que terd efeito suspensivo, importara a
invalidac@o apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

10. HOMOLOGAGCAO

10.1 Decidido(s) o(s) recurso(s) e constatada a regularidade dos atos praticados,
a autoridade competente adjudicara o objeto do certame ao vencedor e
homologara o procedimento licitatério.

10.2 O resultado final do Pregédo sera divulgado no Diario Oficial do Municipio de
Bertioga e/ou Diério Oficial do Estado de S&o Paulo.

10.3 A homologacao do resultado desta licitacdo ndo obriga a administracéo a
aquisicao do objeto licitado.

11. DO PRAZO DE VALIDADE DO REGISTRO DE PRECOS

O prazo de validade do registro de pregos sera de 12 (doze) meses, contados a partir
da assinatura da respectiva Ata.

12. ATA DE REGISTRO DE PRECOS E CONTRATACOES

12. 1. A Ata de Registro de Pregos registrard o(s) preco(s) e o(s) prestador(es)
de(s) servico(s), com observancia da ordem de classificacdo, as quantidades e as
condicbes que serdo observadas nas futuras contratacoes.

12.2 A Ata de Registro de Precos deverd ser assinada pelos eventuais
beneficiarios no prazo de 5 (cinco) dias corridos, a partir da convocacéo. A
proponente que deixar de fazé-lo no prazo estabelecido, dela sera excluida.

12.3. Colhidas as assinaturas, a Prefeitura do Municipio de Bertioga providenciara
a imediata publicacdo da Ata e, se for o caso, do ato que promover a exclusdo de
gue trata a parte final do item anterior.

12.4. Assegurados o contraditorio e a ampla defesa, a empresa detentora tera
seu Registro de Precos cancelado quando:

12.4.1. Descumprir as condi¢cfes da Ata de Registro de Precos;

12.4.2. Recusar-se a celebrar o contrato ou nao retirar o instrumento
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equivalente, no prazo estabelecido por esta Prefeitura, sem justificativa
aceitavel;

12.4.3. N&o aceitar reduzir seu preco registrado, na hipdtese deste se
tornar superior aquele praticados no mercado;

12.4.4. For declarado iniddneo para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica, nos termos do artigo 87, inciso IV, da Lei Federal
n°. 8.666, de 21 de junho de 1993;

12.4.5. For impedido de licitar e contratar com a Administracdo nos
termos do artigo 7° da Lei Federal n°. 10.520, de 17 de julho de 2002.

12.4.6. Suspensas temporariamente para licitar e impedidas de contratar
com esta Administracdo nos termos do inciso Il do artigo 87 da lei
8.666/93 e suas alteracbes posteriores.

12.4.7. Independentemente das previsdes retro indicadas, a detentora
podera solicitar o cancelamento de seu Registro de Preco na ocorréncia
de fato superveniente que venha comprometer a perfeita execucgdo
contratual, decorrente de caso fortuito ou de forca maior devidamente
comprovado.

12.4.8. Os fornecedores incluidos na Ata de Registro de Pregos estardo
obrigados a fornecer, nas condicdes estabelecidas no Ato Convocatorio,
respectivos anexos e na propria ata.

13. DO FORNECIMENTO DOS PRODUTOS

13.1 Apés a assinatura da Ata de Registro de Precos, a Prefeitura, a seu critério e
conveniéncia, devera expedir a Autorizacdo de Fornecimento, mediante o prévio
empenho das quantidades solicitadas, para que a Detentora efetue a entrega do
objeto.

13.2 A existéncia de precos registrados ndo obriga esta Prefeitura a firmar as
contratagbes que deles poderdo advir, ficando-lhe facultada a utilizagéo de outros
meios, respeitada a legislacao relativa as licitacdes, sendo assegurada ao benefi-
ciario do registro a preferéncia de contratacdo em igualdade de condicdes.

13.3 Nao serao aceitas invocacdes de desconhecimento como elemento impediti-
vo do correto e integral cumprimento da Ata de Registro de Pregos, ndo sendo
aceitas reivindicacdes posteriores sob quaisquer alegacdes.

13.4 Os pedidos de fornecimento ocorrerdo de acordo com as necessidades desta
Prefeitura e por meio da emissédo de Ordem de Servico, e a respectiva Nota de
Empenho.

13.5 A detentora(s) que, convocada, recusar-se injustificadamente em retirar o

instrumento de compra no prazo marcado, tera seu Registro de Precos cancelado,
sendo-lhe aplicavel a multa pela inexecucdao total do ajuste.

17



ki : g ,
oo ;%-*rﬁ;rﬁnw do O du.-*rﬁ?f'm de Pertioga

Estado de 530 Paulky

G e 4 ; .
{’Jl"fl"-l" FEECE -._-:]’I?l"n" I"{F-"'l‘"’l";fl'f-"

14. DOS PRECOS
14.1 Os precos serdo fixos e irreajustaveis.
15. DA ENTREGA

15.1. Expedida a Autorizagdo de Fornecimento, a detentora da Ata deverd, no pra-
zo de 10 (dez) dias, providenciar a entrega dos materiais requisitados, sob pe-
na de aplicagdo das sanc¢fes previstas na Lei n° 8666/93, resguardado o direito da
ampla defesa.

15.2 O local de entrega serd no Almoxarifado da Educacéo, de 22 a 62 feira, rigoro-
samente das 8h0O0Om as 11h00m e das 13h30m as 16h00m, sito a Rua Luiz Pereira
de Campos, 901 — Centro - Bertioga. Tel: (13) 3319-8044.

15.3 Correrdo por conta do Fornecedor as despesas incidentes com o fornecimento
dos materiais/equipamentos, como impostos e frete, inclusive os riscos de
transporte, ficando a Prefeitura do Municipio de Bertioga isenta de
responsabilidades pelo transporte destes até os locais da entrega.

15.4 Devera ser garantida a qualidade do objeto contratual e, caso seja constatada
qgualquer irregularidade no(s) produto(s), por divergéncia da especificacdo do(s)
mesmo(s) com a proposta, devera haver substituicdo deste no prazo maximo de
48 (quarenta e 0ito) horas, a contar da ocorréncia.

15.5 E de responsabilidade da CONTRATADA o descarregamento dos materiais no
interior da Secao do Almoxarifado da Educacéo.

15.6 O objeto deste Edital devera ser entregue de acordo com as especificacdes
contidas no Anexo |

15.7 Quando do recebimento dos produtos, que sera feito por funcionarios
designados no local da entrega, seréo verificadas a quantidade e as especificacdes
técnicas destes. No caso de produtos fora dos padrdes solicitados, o funcionéario
rejeitara 0s mesmos, para posterior substituicdo pela licitante vencedora, sem
prejuizo das penalidades a essa cabivel.

15.8 Correrao por conta do Fornecedor as despesas incidentes com o fornecimento
dos produtos, como impostos e frete, inclusive os riscos de transporte, ficando a
Prefeitura do Municipio de Bertioga isenta de responsabilidades pelo transporte
destes até os locais da entrega.

15.9 E de responsabilidade da CONTRATADA o descarregamento dos produtos. As
entregas deverdo ser efetuadas no interior do Almoxarifado da Educagéo e o
produto acondicionado nas dependéncias deste, em local indicado pelo responsavel.

15.10 Constatadas irregularidades na execucao do objeto a Administracdo podera:

Refuta-lo no todo ou em parte, determinando a substituicdo de produto, refazimento
dos servigos ou rescindir a contratacao, sem prejuizo das penalidades previstas. Na
hipotese de substituicdo de produto ou refazimento de servigos, a compromissaria
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fornecedora devera fazé-lo em conformidade com as condicdes estabelecidas no
instrumento contratual, no prazo maximo de 15 dias, contados da notificagdo por
escrito, sem que isto implique em quaisquer 6nus para a Prefeitura de Bertioga. Na
impossibilidade de serem substituidos ou refeitos, aplicar-se-do0 as sancdes
cabiveis.

16. DO PAGAMENTO

16.1. O pagamento sera efetuado apds 30 (trinta) dias, mediante apresentacéo,
pela Contratada, da nota fiscal ou fatura a Secretaria de Educagéo, ou ao respon-
savel por ela designado, de acordo com os produtos que efetivamente forem en-
tregues, onde deverao estar discriminadas as quantidades, o nimero do processo
administrativo e do empenho, e com o devido “Atestado de Recebimento” langcado
no verso e assinado pelo servidor responséavel, pela Secao de Almoxarifado.

16.2. Devera constar nos Documentos Fiscais os dados para pagamento através de
depésito, como banco, agéncia e nimero da conta corrente, sem 0s quais 0
mesmo ficara retido por falta de informag6es fundamentais.

16.3. A licitante vencedora ndo podera suspender o cumprimento de suas
obrigacdes e devera tolerar os possiveis atrasos de pagamentos, nos termos
previstos no artigo 78, inciso XV, da Lei 8.666/93 e suas alteragbes posteriores.

16.4. A(s) empresa(s) vencedora(s) devera estar adequada ao novo sistema de
emissdo de Nota Fiscal, de acordo com a Portaria CAT 162/08 a respeito da
obrigatoriedade de emisséo de Nota Fiscal Eletrbnica.

17. PENALIDADES

17.1 O licitante ou contratado que descumprir quaisquer das clausulas deste edital
ou do instrumento contratual ficara sujeito as penalidades previstas nos artigos 86
e 87 da Lei Federal n° 8.666/93, sem prejuizo das demais sancdes legais cabiveis

17.2 Ficara sujeito a impedimento de licitar e de contratar com a Administracéo
Pulblica direta e autarquica, pelo prazo de até 05 (cinco) anos conforme
dispbe o Art. 7°, da Lei Federal n°® 10.520/02, sem prejuizo das multas
previstas no edital e no instrumento contratual e das demais cominagdes
legais, aquele que:

17.2.1.Deixar de entregar documentacdo ou apresentar documentacdo falsa
para o certame;

17.2.2.Convocado dentro do prazo de validade da proposta, ndo celebrar o
contrato;

17.2.3. Comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude fiscal;
17.2.4. N&ao mantiver a proposta, lance ou oferta;

17.2.5. Ensejar o retardamento da execucdo do objeto da contratacéo e
17.2.6. Falhar ou fraudar na execucédo do contrato.

17.3 DAS MULTAS - em cada caso, aplicar-se-a:
19
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17.3.1 20% (vinte por cento) do valor estimado para a contratacdo, em razao do
descumprimento de exigéncia do edital.

17.3.2 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) por dia de atraso sobre a
parcela do objeto.

17.3.3 20% (vinte por cento) por inexecucado parcial instrumento contratual sobre
o valor da correspondente parcela.

17.3.4 20% (vinte por cento) por inexecucdo total do instrumento contratual
sobre 0 seu valor.

17.3.5 10% (dez por cento) sobre o valor da parcela que tenha problemas
técnicos, mais multa de 0,33 (trinta e trés centésimos) por cento ao dia
enquanto os problemas técnicos ndo forem sanados, contados da data
em que a Administracdo tiver comunicado a empresa a irregularidade.

17.3.6 10% (dez por cento), por descumprimento de quaisquer das obrigacbes
decorrentes do ajuste, que nao estejam previstas nos subitens acima, a
gual incidira sobre o valor do instrumento contratual.

17.3.7 Os atrasos por problemas téchicos que perdurarem por mais de 10 (dez)
dias, serdo considerados inexecugdo parcial para os efeitos das
aplicacdes das penalidades.

17.3.8 Os atrasos superiores a 60 (sessenta) dias serdo considerados
inexecucéo total para efeito de aplicacdo de penalidade.

17.3.9 Sera advertido, sempre que forem constatadas irregularidades de pouco
gravidade, para as quais tenha a Contratada concorrido diretamente.

17.4 As penalidades serdo aplicadas a critério da Administracdo e sao
independentes sendo que a aplicacdo de uma ndo exclui a das outras,
guando cabiveis, conforme disposto no art. 87 da Lei de Licitagbes.

17.5 O prazo para pagamento das multas sera de 05 (cinco) dias Uteis a contar
da intimagdo da empresa apenada. A critério da Administragdo e sendo
possivel, o valor devido sera descontado da eventual garantia prestada ou
dos créditos da licitante. Nao havendo pagamento, o valor sera inscrito
como divida ativa, sujeitando a devedora a processo executivo.

18 DISPOSICOES GERAIS

18.1 Até 2 (dois) dias anteriores a data fixada para a realizacdo da sessdo de
recebimento das propostas, qualquer pessoa podera, por meio eletrénico
(licitacao.bertioga@gmail.com), ou protocolizar, nos dias Uteis, das 09h00 as
16h00 na Rua Luiz Pereira de Campos, 901, Vila Itapanhau — Bertioga/SP,
solicitando esclarecimentos, informag¢des ou impugnar o ato convocatoério do
Pregéo.

18.1.1. No instrumento de impugnagédo, € obrigatoria a meng¢do a documento
pessoal, em se tratando de pessoa fisica, e de CNPJ, em se tratando de
pessoa juridica, mais nome para contato, endereco, telefone e endereco
eletrénico.

18.2. Para solucionar quaisquer questfes oriundas desta licitacdo, € competente, por
disposicao legal, o Foro da Comarca de Bertioga, observadas as disposi¢fes do
8 6° do artigo 32 da Lei Federal n° 8.666/93.
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E facultada ao pregoeiro ou a autoridade superior em qualquer fase da licitagéo,
a promocéao de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrucédo
do processo.

Fica assegurado ao municipio o direito de, no interesse da Administracdo, anular
ou revogar, a qualquer tempo, no todo ou em parte, a presente licitagdo, dando
ciéncia aos participantes, na forma da legislagéo vigente.

As licitantes séo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacdes e
dos documentos apresentados em qualquer fase da licitacdo, sob pena das
sancdes aplicaveis em cada caso, previstas neste edital, ndo se excluindo as de
carater civil e/ou criminal e a Prefeitura de Bertioga ndo serd, em nenhum caso,
responsavel por esses custos, independentemente da conducado ou do resultado
do processo licitatério.

N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca
a realizacdo do certame na data marcada, a sessao sera automaticamente
transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario e local
anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo do pregoeiro em
contrério.

Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a
o dia do inicio e incluir-se-4 o do vencimento. Sé se iniciam e vencem 0s prazos
em dias de expediente na PMB.

As comunicacdes relativas a esta licitagdo serdo feitas mediante a publicacdo no
Boletim Oficial do Municipio de Bertioga com edi¢cdes aos sabados e no Diério
Oficial do Estado de Sao Paulo, quando for o caso, ou poderdo, ainda, sé-lo
mediante a expedi¢do de Oficio, por meio eletrénico; a critério da Administracao.

As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da
ampliagcdo da disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre os
participantes e desde que ndo comprometam o interesse publico, a finalidade e a
seguranca da contratagéo.

18.10A documentacgdo apresentada seré idénea se o seu prazo de validade estender-

se, pelo menos, até a data limite fixada para o recebimento das propostas.

18.11Fica eleito o Foro Distrital de Bertioga para dirimir eventuais questdes oriundas

deste contrato, com rendncia expressa de qualquer outro, por mais privilegiado
que seja.

19. FAZEM PARTE INTEGRANTE DO PRESENTE EDITAL:

ANEXO | — Especificacdo e Quantitativos;

ANEXO Il — Termo de Credenciamento;

ANEXO Il — Declaracéo de pleno cumprimento dos requisitos de habilitacéo;

ANEXO IV.1- Proposta Comercial — Cota Principal destinada a todos os participantes;

ANEXO V.2 — Proposta Comercial — Cota Reservada destinada exclusivamente as empresas

ME e EPP;

ANEXO V - Declaracao de regularidade habilitatoria;

ANEXO VI — Declaracao de isencao junto a Fazendo Publica do Estado;

ANEXO VII — Declaracao de isencao junto a Fazendo Publica do Municipio;

ANEXO VIII — Declaracdo que nos precos ofertados estdo inclusas as despesas diretas e

indiretas;
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ANEXO IX — Declaragdo de enquadramento na situagdo de microempresa/empresa de
pequeno porte e inexisténcia de fatos supervenientes;

ANEXO X — Declaracéo aceitando as condi¢cdes do edital e das especificacoes;
ANEXO XI — Declaracdo assegurando a inexisténcia de impedimento legal de licitar;
ANEXO XII — Dados para elaboragéo da Ata de Registro de Precos;

ANEXO XIII — Minuta de ata de registro de preco;

ANEXO XIV — Termo de Ciéncia e Notificacao.

Bertioga, 01 de fevereiro de 2019

RUBENS ANTONIO MANDETTA DE SOUZA
Secretéario de Educacéao
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ANEXO |
PREGAO (PRESENCIAL) N° 03/2019-DLC

ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

“COTA 1” PRINCIPAL PARA TODAS AS EMPRESAS

ITEM QUANT | UN DESCRICAO DO MATERIAL

01 30 UN | LAVA LOUCA INDUSTRIAL, tipo monocamara. Pré-requisitos: - E de inteira responsabili-
dade do cliente toda instalacdo predial, cujos procedimentos abaixo devem ser observa-
dos. Procedimentos para instalacéo: - A instalagdo da méaquina lava louca deve ser feita
com os necessarios cuidados para evitar problemas e danos ao equipamento e garantir
sua plena utilizacédo. - Ao receber o equipamento verificar se 0 mesmo sofreu danos de
transporte. Em caso de suspeita notificar imediatamente o revendedor ou a fabrica. - A
instalacdo da lava louga requer: rede elétrica (energia); rede hidraulica (dgua); rede sanita-
ria (esgoto); - Observacdes Gerais: A garantia ndo engloba danos resultantes do ndocum-
primento das presentes instru¢des de instalacdo. Requisitos para instalacdo: Energia elé-
trica - Certificar-se que as caracteristicas elétricas da rede predial estdo de acordo com as
especificacdes técnicas da maquina a ser adquirida. - Ponto de instalagao elétrica exclusi-
vo para a lavadora, com distancia maxima de 10 metros do quadro de distribuicdo, que
atenda as caracteristicas da voltagem escolhida. - Poténcia requerida: 6,7 KW - 220V
bifasico: com fiacdo de terra; disjuntor bipolar 50% por fase; fiacdo minima de
10mma2. - 220V trifasico: com fiacdo de terra, disjuntor tripolar 302 por fase; fiagdo minima
de 4mm2. - 380V trifasico: com fiagdo de terra e neutro; disjuntor tripolar 202 por fase;
fiacdo minima de 4 mm2. - 440V trifasico: com fiagdo de terra; disjuntor tripolar 152 por
fase; fiagdo minima de 4mm2. Agua - Agua fria; rosca 3/4” BSP, com registro de gaveta e
pressdo entre 1 e 3,5 bar. - Recomenda-se o uso de filtro de residuos. Esgoto (dre-
no) - Tubulagcdo em nivel abaixo da base da lavadora, de 50mm, de material resistente
para suportar a temperatura da dgua para enxague, prevista pela maquina. Dimensges e
tolerancia: Da méaquina - Largura: 595mm - Profundidade: 615mm - Altura: 840mm Espaco
util de lavagem - Largura: 495mm - Profundidade: 495mm - Altura: 340mm - Tolerancia: +/-
20% Caracteristicas construtivas: - Operagfes: lavagem e enxague, realizados através de
bracos giratdrios superiores e inferiores. - Producdo mecénica: 576 pratos ou 270 bandejas
ou 3.200 talheres ou 1.152 copos/hora. - Capacidade por gaveta: 33 pratos (& 190mm) 18
pratos (& 300mm) ou 9 bandejas ou 100 talheres ou 36 copos (@ 70mm) ou 50 xicaras (9
60mm). Capacidade mecanica: minima de 32 ciclos (gavetas por hora). - Tempo de ciclo:
(lavagem + enxague): 112 segundos. - Painel de comando: uma tecla liga/desliga e uma de
operagdo. - Auto-star: que inicia automaticamente o ciclo ao se fechar a porta. - Porta rigi-
da e resistente para apoio das gavetas na carga e descarga de lougas. - Controles auto-
maticos: de tempo de ciclo, do nivel de agua do tanque de lavagem e das temperaturas
das aguas da lavagem e do enxague. - Seguranca: interruptor que interrompe o ciclo caso
a porta seja aberta. - Filtro de moto-bomba de lavagem, dreno, bragos de lavagem e en-
xague e tampdes desses bragos removiveis manualmente, sem necessidade de ferramen-
tas. - Agquecimento de agua para lavagem e enxague: elétrico. - Temperatura da agua para
lavagem: de 55° a 65°C - Temperatura da dgua para enxague: de 80° a 90°C - Poténcia da
bomba de lavagem: 1cv. - Poténcia da bomba de enxague: 0,5cv. - Acessérios - Aquecedor
elétrico de agua e enxague. - Conjunto pressurizador de enxague. - Kit de gavetas, con-
tendo 01 gaveta (rack’s) de pinos para pratos e bandejas; ¥ gaveta (rack) lisa para cum-
bucas, molheiras e pecas de tamanhos diversos. - Kit de instalagdo contendo mangueiras
de agua e esgoto e cabo elétrico com 1 metro de comprimento, no minimo. - Acessorios
opcionais - Gavetas (rack’s) para copos em tamanhos diversos; - Gavetas (rack’s) para
200 talheres em pé. - Estrutura de apoio em ago inoxidavel. - Cobertura H: acréscimo de
6cm na altura de lavagem. - Kit 440 volts. - TermOmetros digitais. Matérias-primas, trata-
mentos e acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabricacdo do equipamento
devem atender as normas técnicas especificas para cada material. - Todas as soldas utili-
zadas nos componentes em ago inox deverdo ser de argdnio e possuir superficie lisa e
homogénea, ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou esco-
rias. - Estrutura do equipamento fabricado em aco inoxidavel AlSI 304. - O equipamento e
seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfu-
rantes.
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02

30

UN

MAQUINA DE LAVAR ROUPA CAPACIDADE MINIMA 8KG. — LINHA BRANCA Descri-
cdo: - Capacidade de roupa seca: MINIMO 8Kg - ALIMENTACAO de energia: (220V) - -
Centrifugac&o: MINIMO 750 rpm - cor branco, CERTIFICADO DO INMETRO.

03

30

UN

ESTERILIZADOR DE MAMADEIRA A VAPOR, para uso em microondas, com capacidade
minima de 4 mamadeiras. Dimensdes: - Altura: maximo 180mm. - Didmetro / Largura:
maximo 280mm. Caracteristicas construtivas: - Base em polipropileno copolimero, dotado
de dispositivos internos para acondicionamento de, no minimo, 4 mamadeiras. Tampa em
plastico em polipropileno copolimero, transparente, com clipes e/ou presilhas para fecha-
mento hermético. Requisitos de seguranca: - O esterilizador deve ser construido de modo
a proporcionar prote¢do adequada contra contato acidental com partes quentes (bordas,
superficies), que possam expor o0 usuario a risco de queimaduras durante a operacéo. - O
esterilizador ndo deve apresentar elementos perfurantes, arestas cortantes ou irregulares
gue possam vir a causar riscos aos usuarios, em utilizagdo normal ou durante a higieniza-
¢do. - O produto ndo deve oferecer risco toxicoldgico ou eliminar residuos quimicos duran-
te sua utilizacdo. Matérias-primas: - As matérias primas utilizadas na fabricacdo do produto
devem atender as normas técnicas especificas para cada material. - Base e tampa do
produto confeccionadas em polipropileno copolimero.

04

30

UN

SECADORA DE ROUPAS Descricdo: - Secagem MINMO 10Kg de roupas centrifuga-
das - Voltagem: 220V - Cor: branco - CERTIFICADO DO INMETRO.

05

30

UN

FREEZER VERTICAL, LINHA BRANCA, sistema de refrigeracdo “frostfree”. « O refrigera-
dor devera possuir certificagdo do INMETRO apresentando classificagdo energética "A ou
B, conforme estabelecido na Portaria n.° 20, de 01 de fevereiro de 2006. « Capacidade: *
Capacidade total MiINIMA (volume interno): 300 litros. Caracteristicas construtivas: « Gabi-
nete externo do tipo monobloco e porta revestida em chapa de aco com acabamento em
pintura eletrostatica (em pd), na cor branca. ¢ Sistema de isolamento térmico em espuma
de poliuretano injetado no gabinete e nas portas. * Partes internas revestidas com painéis
plasticos moldados com relevos para suporte das prateleiras e gavetas deslizantes. * Ga-
vetas transparentes e removiveis em acrilico. « Compartimento de congelamento rapido. *
Lampada interna. « Formas para gelo. « Gaxetas magnéticas para vedagdo hermética das
portas com o gabinete. * Batentes das portas dotados de sistema antitranspirante. « Dobra-
dicas metalicas. * Pés com rodizios. * Sistema de controle de temperatura por meio de
termostato ajustavel. « Sistema de refrigeragdo “frostfree”. « Gas refrigerante: Obs.1: O gas
a ser utilizado no processo de refrigeragdo ndo podera ser prejudicial a camada de 0zb6nio,
conforme protocolo de Montreal de 1987; ao Decreto Federal n°® 99.280 de 07/06/90, e a
Resolucdo Conama n° 267 de 2000. Obs. 2: O gas refrigerante deve ainda preferencial-
mente possuir baixo indice GWP (“Global Warming Potential” — Potencial de Aquecimento
Global), conforme Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n® 5445 de 12/05/05. «
Plugue e corddo de alimentagdo com certificagdo INMETRO. ¢ Voltagem: 220V (conforme
demanda). ¢ Indicagdo da voltagem no corddo de alimentagéo (rabicho) do aparelho.
Certificacdo INMETRO apresentando classificagdo energética "A ou B”. Requisitos de
seguranga: *« O produto deve atender os requisitos de seguranga estabelecidos na NM
60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1:Requisitos
gerais. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: ¢ As matérias primas utilizadas na
fabricagdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada ma-
terial. <+ Gabinete e parte externa da porta em chapa de ago galvanizada ou fosfatizada
com acabamento em pintura eletrostatica em pé, poliéster, na cor branca. « Aramados
galvanizados ou fosfatizados com acabamento em pintura eletrostatica em pg, poliéster, na
cor branca. * Elementos de fixagdo expostos, parafusos e arruelas deverédo possuir prote-
¢do adequada contra corrosdo/ oxidacao.

06

30

UN

Refrigerador industrial vertical de 4 portas, capacidade Util minima de 1000 litros, monofa-
sico 220 V, compressor de 1/2 hp, sistema de transmisséo térmica convectiva, através de
evaporadores e condensadores com sistema de ar forcado (sistema frost-free), dotado de
8 prateleiras ajustaveis. Dimensdes aproximadas: 180x125x75cm (AxLxP) Caracteristicas
construtivas: - Gabinete tipo monobloco revestido interna e externamente em ago inox, em
chapa 22 (0,80 mm). - Isolamento do gabinete de poliuretano injetado, com espessura
minima de 55 mm e densidade minima de 36 kg/m3. - Sapatas regulaveis constituidas de
base metalica e ponteira macica de material polimérico, fixadas de modo que a base do
equipamento situe-se a aproximadamente 150 mm do piso. - Portas revestidas interna e
externamente em aco inox, em chapa 22 (0,80 mm). - Isolamento da porta de poliuretano
injetado, com espessura minima de 45 mm e densidade minima de 36 kg/m3. - Vedacgéo
hermética em todo o perimetro das portas, constituida de gaxeta magnética sanfona-
da. - Puxadores, trincos e dobradicas em aco inox. Trincos com travamento automati-
co. - Barreira térmica em todo o perimetro dos batentes das portas para evitar a condensa-
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¢do, constituida de resisténcia elétrica de baixa poténcia, intercambiavel. - Sistema de
controle de temperatura por meio de termostato regulavel, dotado de termdémetro digital,
com posicionamento frontal de facil acesso. - Sistema de refrigeracdo por transmisséo
térmica convectiva, dotado de compressor hermético de 1/2 hp, monofasico 110 V ou 220
V (conforme tensao local), com sistema de ar forcado e degelo automatico (sistema “frost-
free”). - Obs.: O compressor deve ser instalado na parte superior do equipamento. - O gas
a ser utilizado no processo de refrigeragdo ndo podera ser prejudicial & camada de ozénio,
conforme protocolo de Montreal de 1987; ao Decreto Federal n°® 99.280 de 07/06/90, e a
Resolugcdo Conama n° 267 de 2000. - O gés refrigerante deve ainda possuir preferencial-
mente, baixo indice GWP (“Global Warming Potential” — Potencial de Aquecimento Global),
conforme Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n® 5445 de 12/05/05. - 8 pratelei-
ras em grade de acgo inox, perfil de sec¢éo circular com didametro de 1/4”. Distancia maxima
de 25 mm entre arames. - As paredes internas do gabinete devem ser dotadas de disposi-
tivos em aco inox que possibilitem o ajuste de altura das prateleiras a cada 70 mm (+/- 10
mm). - Piso interno do gabinete revestido em aco inox, em chapa 22 (0,80mm). A base
deve ter formato de bandeja com rebaixo para o direcionamento de qualquer liquido der-
ramado no interior do gabinete para o dreno, com vistas ao seu escoamento. - Painel su-
perior em aco inox, em chapa 22 (0,75mm), para protecdo do sistema de refrigeracéo e
elétrico do equipamento. - Dimensionamento da fiagdo, plugue e conectores elétricos com-
pativeis com a corrente de operagdo. - Plugue e cordao de alimentagdo com certificacéo
INMETRO. - Conexdes de fiagdo com bornes dotados de parafusos para compressao dos
fios. - Todo o sistema elétrico deve ser fixado ao gabinete por meio de bracadeiras. - Indi-
cacao da voltagem no cordé@o de alimentacéo (rabicho) do aparelho. Comprimento minimo
do cordao: 2,0m. - O equipamento deve ser projetado para a temperatura de trabalho de
até + 8°C quando submetido a ambientes de até + 43°C. - Devem ser utilizados componen-
tes (sistema de refrigeracéo) que do ponto de vista de poténcia consumida permitam a
otimizagdo no consumo de energia durante a sua vida Gtil. Matérias-primas, tratamentos e
acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabricagdo do equipamento devem aten-
der as normas técnicas especificas para cada material. - Todas as soldas utilizadas nos
componentes em aco inox deverdo ser de argonio e possuir superficie lisa e homogénea,
ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies dsperas ou escorias. - Revestimento
interno e externo do gabinete, do piso e das portas em acgo inox AlSI 304, acabamento
brilhante. - Prateleiras em arame de aco inox AISI 304. - Parafusos e porcas de aco
inox. - Painel superior para protecdo do sistema de refrigeracéo e elétrico do equipamento
em aco inox AlSI 304. - Ponteiras das sapatas em poliamida 6.0. - O equipamento e seus
componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfuran-
tes. - No produto acabado, o filme plastico de protecéo das chapas de ago inox deve poder
ser facilmente removido pelo usuario, sendo imprescindivel que na montagem do aparelho
o filme seja previamente removido: de todas as suas partes internas; das dobras das por-
tas; de qualquer outra parte junto a dobras; Sob qualguer elemento sobreposto.

07

30

UN

REFRIGERADOR VERTICAL COMBINADQO, linha branca, sistema de refrigeragao “frost-
free”, voltagem 110 V ou 220 V (conforme demanda). - O refrigerador devera possuir certi-
ficacdo INMETRO apresentando classificagdo energética "A", conforme estabelecido na
Portaria n.° 20, de 01 de fevereiro de 2006. - Capacidade: - Capacidade total (volume in-
terno): minima de 300 litros. Caracteristicas construtivas: - Gabinete externo do tipo mono-
bloco e portas revestidas em chapa de aco com acabamento em pintura eletrostatica (em
pd), na cor branca. - Sistema de isolamento térmico em espuma de poliuretano injetado no
gabinete e nas portas. - Gabinete tipo "duplex" com duas (2) portas (freezer e refrigera-
dor). - Partes internas revestidas com painéis plasticos moldados com relevos para suporte
das prateleiras internas deslizantes. - Conjunto de prateleiras de vidro temperado removi-
veis e regulaveis. - Prateleiras da porta e cestos plasticos, removiveis e regulaveis. - Gave-
ta plastica para acondicionamento de frutas, verduras e legumes. - Prateleira e/ou gaveta
plastica no compartimento do freezer. - Formas para gelo no compartimento do free-
zer. - Gaxetas magnéticas para vedagdo hermética das portas com o gabinete. - Batentes
das portas dotados de sistema antitranspirante. - Dobradicas metdlicas. - Sapatas nivela-
doras. - Sistema de controle de temperatura por meio de termostato ajustavel. - Sistema de
refrigeragao “frostfree”. - Gas refrigerante R600a. OBS.1: O gas a ser utilizado no processo
de refrigeracdo ndo poderd ser prejudicial & camada de ozbnio, conforme protocolo de
Montreal de 1987; ao Decreto Federal n° 99.280 de 07/06/90, e a Resolugdo Conama n°
267 de 2000. OBS.2: O gas refrigerante deve ainda possuir baixo indice GWP (“Global
Warming Potential” — Potencial de Aquecimento Global), conforme Protocolo de Kyoto de
1997 e Decreto Federal n° 5445 de 12/05/05. - Dimensionamento da fiagcdo, plugue e co-
nectores elétricos compativeis com a corrente de operagdo. - Plugue e corddo de alimen-
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tacdo com certificagdo INMETRO. - Voltagem: 220V - Indica¢&@o da voltagem no corddo de
alimentacdo (rabicho) do aparelho. - Certificagdo INMETRO apresentando classificagéo
energética "A", conforme estabelecido na Portaria n.° 20, de 01 de fevereiro de 2006. Re-
quisitos de seguranca: - O produto deve atender os requisitos de seguranca estabelecidos
na NM 60335- 1: 2006 - Seguranga de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1:
Requisitos gerais. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: - As matérias primas
utilizadas na fabricagdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas
para cada material. - Gabinete e parte externa da(s) porta(s) em chapa de aco galvanizada
ou fosfatizada com acabamento em pintura eletrostatica em pd, poliéster, na cor bran-
ca. - Aramados galvanizados ou fosfatizados com acabamento em pintura eletrostatica em
poé, poliéster, na cor branca. - Elementos de fixacdo expostos, parafusos e arruelas deve-
réo possuir protecdo adequada contra corrosdo/ oxidacéo.
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AR CONDICIONADO TIPO SPLIT HIGH WALL DIGITAL INVERTER capacidade de 18000
btu/s ciclo: frio voltagem: 220v/monofésico, garantia minima de 1 ano, etiqueta nacional de
conservacao de energia classificacdo energética classe a de acordo com a portaria n°
410/2013 - inmetro/mdic; filtro de ar antibactéria; com controle remoto; termostato digital;
funcdes sleep e swing; tecnologia inverter; manual de instrucdes em portugués.
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AR CONDICIONADO SPLIT 30000 BTUS (AR1) Modelo Split High Wall; Tipo de ciclo:
Quente e frio; Cor: Branco; ENCE: No minimo D; Filtro de Ar: Anti- bactéria; Vazéo de ar:
No mpinimo 1.150m?3/h; Controle remoto: Sim; Termostato: Digital; Funcdes: Sleep e Swing;
Voltagem: 220v.
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VENTILADOR DE TETO, 3 PAS, 220V MONOFASICO, 130W DE POTENCIA, 3 VELOCI-
DADES

Descri¢do: Ventiladores para serem acoplados ao teto com 130W de poténcia, e 3 veloci-
dades. Caracteristicas: - Comprimento — 48cm - Largura — 23,5cm - Altura — 26¢cm.
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BEBEDOURO ELETRICO CONJUGADO - DUAS COLUNAS

Descrigao: - Bebedouro elétrico conjugado, tipo pressdo, com 2 colunas, acessivel, com
capacidade aproximada de 6 litros por hora (40 pessoas/h aprox.) e certificado pelo INME-
TRO. Dimensdes e tolerancias: - Altura: 960mm - Altura parte conjugada: 650mm - Largu-
ra: 660mm - Profundidade: 291mm - Tolerancia: +/-10% Caracteristicas construtivas: - Pia
em aco inox AISI 304 polido, bitola 24 (0,64mm de espessura), com quebrajato. - Gabinete
em aco inox AlISI 304. - Torneira: em latdo cromado de suave acionamento, com regula-
gem de jato, sendo 2 (duas) torneiras de jato inclinado para boca e 01 (uma) torneira em
haste para copo. - Reservatério de agua em aco inox AlSI 304, bitola 20 (0,95mm de es-
pessura, com serpetina (tubulacdo) em cobre (0,50mm de parede) externa, com isolamen-
to em poliestireno expandido. - Filtro de carvao ativado com vela sintetizada. - Termostato
com controle automético de temperatura de 4° a 15°C - Compressor de 1/10 de HP, com
gas ecoldgico. - Protetor térmico de sistema (desligamento automatico em caso de supe-
ragquecimento do sistema). - Dreno para limpeza da cuba. - Ralo sinfonado que barra o
mau cheiro proveniente do esgoto. - Voltagem: compativel com todas as regifes brasilei-
ras. - Capacidade aproximada: 6 litros por hora (40 pessoas/h aprox.). - Ndo possuir can-
tos vivos, arestas ou quaisquer outras saliéncias cortantes ou perfurantes de modo a ndo
causar acidentes. - O bebedouro deve ser acessivel, em conformidade a NBR 9050/2005,
no que couber. - Produto de certificagdo compulséria, o equipamento deve possuir selos
INMETRO, comprobatdérios de conformidade com a legislacéo vigente, inclusive com efici-
éncia bacteriologica “APROVADQ”. - O gas a ser utilizado no processo de refrigeragcdo nao
podera ser prejudicial a camada de ozdnio, conforme protocolo de Montreal de 1987; De-
creto Federal n°® 99.280 de 07/06/90, Resolugdo Conama n° 13 de 1995, Decreto Estadual
n° 41.269 de 10/03/97 e Resolucdo Conama n° 267 de 2000. E desejavel e preferencial
que o gas refrigerante tenha baixo indice GWP ("Global Warming Potential" - Potencial de
Aquecimento Global), conforme o Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n° 5445
de 12/05/05, devendo nesta opcéo utilizar o gas refrigerante "R600a". - Dimensionamento
e robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de opera-
¢édo, estando de acordo com a determinacdo da portaria Inmetro n° 185, de 21 de julho de
2000, que determina a obrigatoriedade de todos os produtos eletroeletrénicos se adapta-
rem ao novo padrao de plugues e tomadas NBR 14136, a partir de 1° de janeiro de
2010. - Indicacado da voltagem no corddo de alimentagcdo. Matérias-primas, tratamentos e
acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem aten-
der as normas técnicas especificas para cada material. - Todas as soldas utilizadas nos
componentes em aco inox deverdo ser de argdnio e possuir superficie lisa e homogénea,
ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou escorias. - Pia, gabinete
e reservatério em ago inox AISI 304, acabamento brilhante.

Parafusos e porcas de aco inox. - Torneira em latdo cromado. - O equipamento e seus
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componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
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BALANCA DIGITAL DE PLATAFORMA, com coluna e piso movel, fabricada e aferida de
acordo com o “Regulamento Técnico Metrolégico para Instrumentos de Pesagem nao
Automaticos” - Portaria INMETRO n° 236, de 22 de dezembro de 1994. Dimensges e tole-
rancia: Plataforma: - Largura: 43cm. - Comprimento: 61cm. - Tolerancia: +/- 10%. Capaci-
dade: - Capacidade de pesagem: 150 kg. Caracteristicas construtivas e funcionais: - Com
plataforma e piso mével. - Coluna tubular longa. - Diviséo de 50g. - Indicador: bateria de
longa duracdo. - Alto desligamento para proporcionar economia da bateria. - Botéo li-
gal/desliga. - Com visor cristal liquido e digitos grandes. - Memoria de tara e zero; sobra e
falta. - Teclas com fungdes. - Tenséo elétrica: 110 e 220V. - Com carregador + bateria e
demais acessorios. - Rodizios de movimentagéo. - Plugue e corddo de alimentagdo com
certificacdo INMETRO. - Dimensionamento da fiagdo, plugue e conectores elétricos com-
pativeis com a corrente da peracdo. Matérias primas, tratamentos e acabamentos: - As
matérias primas utilizadas na fabricagdo do equipamento devem atender as normas técni-
cas especificas para cada material. - Todas as soldas utilizadas nos componentes em ago
inox deverdo ser de argonio e possuir superficie lisa e homogénea, ndo devendo apresen-
tar pontos cortantes, superficies asperas ou escorias. - Plataforma fabricada em aco car-
bono SAE 1020. - Rodizios de movimentagdo em polipropileno injetado. - Teclado em poli-
carbonato. - O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas
cortantes ou elementos perfurantes.
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TELEVISAO DE LED 32" COM ENTRADA PARAHDTV )
Descricdo: Tela LED HD com resolucdo MINIMA de 1366x768p - Poténcia MINIMA de
audio de 10W RMS - Duas entradas HDMI - Conversos TV digital interno
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APARELHO DE DVD.

Descri¢do: dvd’'s compativeis com os seguintes formatos: MP3; WMA; DIVX; CD DE Vi-
DEO; JPEG; CD; CD-R; ; CD RW; SVCD; DVD=R/+RW - DVD -R/ -RW Descri-
¢do: - DVD’s compativeis com os seguintes formatos: MP3; WMA,; DivX; CD de videio;
JPEG; CD; CD-R; CD RW; SVCD; DVD=R/+RW — DVD —R/ -RW - - Conexdes: 1 saida de
video composto, 1 saida de audio, 1 entrada de microfone frontal: saida video componen-
te; saida S-Video; saida de 4udio digital coaxial - Fungéo Karaoké - Cor: preto - Voltagem:
Bivolt automatico -
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APARELHO DE SOM TIPO MICROSYSTEM.

Aparelho de som tipo micro system, entrada para usb e para cartdo de memaria. Descri-
¢do: - Aparelho de Micro system com karaoké, entrada para USB e para cartdo de memo-
ria. Caracteristicas: - Entrada USB - Entrada para cartdo de memoria: MMC, SD,
MS - Radio AM e FM estéreo com sintonia digital - Compativel com VCD, CD, CD-R, CD-
RW - CDs musicais em arquivos MP3 e WMA - Saida S-video, video componente, video
composto - Saida para fones de ouvido - Poténcia MINIMA: 50W
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FOGAO DE 4 BOCAS DE USO DOMESTICO, COM FORNO E ACENDEDOR AUTOMA-
TICO
Descricdo: - Volume MINIMO do forno: 50 litros -
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FOGAO INDUSTRIAL CENTRAL DE 6 BOCAS com forno e torneiras de controle em dois
lados opostos, fixadas em tubo de alimentagdo (gambiarra), alimentado por GLP (gas
liquefeito de petréleo) ou gas natural, e com queimadores dotados de dispositivo “supervi-
sor de chama”. O tamanho das bocas sera de 30x30cm e 3 queimadores simples sendo 3
gueimadores duplos ¢/ chapa ou banho maria e c/ forno. 4 pés em perfil “L” de ago inox e
sapatas regulaveis constituidas de base metalica e ponteira macica de material polimérico,
fixadas de modo que o equipamento fique a aproximadamente 50 mm do piso. - Dimen-
sbes: 83x107x84 cm (AXLXP)
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MULTIPROCESSADOR DE ALIMENTOS, com laminas multifuncionais, modelo doméstico.
Capacidade: - Tigela grande: aprox. 2 litros de ingredientes liquidos ou 3 kg de massa.
Caracteristicas construtivas: - Laminas multifuncionais fabricadas em ag¢o inoxida-
vel. - Tigela extragrande, com capacidade aprox. para 2 litros de ingredientes liquidos ou
3kg de massa. - Tampa da tigela com bocal largo para absorver frutas, legumes e verduras
inteiras. - Com 2 ajustes de velocidade e fung&o pulsar que permita o controle preciso da
duracgédo e frequéncia do processamento. - Seguranga: deteccdo de tampa e tigela e freio
mecanico de 1,5s. - Cabo com armazenamento integrado. - Base firme com pés antidesli-
zantes (ventosa). - Motor com poténcia de 700W. - Voltagem: 110V e 220V. - Dimensiona-
mento e robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de
operacdo. - Cordao de alimentacao (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicacdo da
voltagem. - Os acessorios devem combinar com a cor da velocidade; e possibilitar a limpe-
za em lava loucgas. - Acessorios: batedor para mistura de massas leves e pesadas; 1 faca
de corte em ac¢o inoxidavel para carnes, legumes e verduras; 2 discos de metal para ralar e
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picar em pedacos finos e médios; liquidificador (jarra) com tampa, com capacidade para
1,5 litros para misturar, triturar e mexer ingredientes variados; 1 disco emulsificador para
preparar alimentos como clara em neve e maionese. Matérias primas, tratamentos e aca-
bamentos: - As matérias primas utilizadas na fabricagdo do produto devem atender as
normas técnicas especificas para cada material. - Estrutura, pildo e botdo de velocidade
fabricados em ABS. - Disco emulsificador fabricado em PP. - Pildo interno, tigela com tam-
pa e liquidificador fabricados em SAN. - Discos e laminas de corte fabricados em aco ino-
xidavel. - O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas
cortantes ou elementos perfurantes.
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PURIFICADOR/BEBEDOURO DE AGUA REFRIGERADO, com selos INMETRO, compro-
batérios de conformidade com a legislagdo vigente. Capacidade: - Armazenamento de
agua gelada: de 2,5 a 2,8 litros. - Atendimento: minimo de 30 pessoas Caracteristicas
gerais: - Constituido de: Sistema de tratamento através de elementos filtrantes que remo-
vem os particulados da agua e o cloro livre. Compressor interno com gas refrigerante con-
forme legislacdo vigente. Botdo de acionamento automatico do tipo fluxo continuo, com
regulagem para diferentes niveis de temperatura (natural, fresca ou gelada) ou torneira.
Bica telescépica ou ajustavel para recipientes de diversos tamanhos. Camara vertical de
filtragem e purificacdo. Corpo em aco inox ou ago carbono com tratamento anticorrosivo e
acabamento em pintura eletrostatica a p6. Painel frontal em plastico ABS de alta resistén-
cia com protecdo UV. Vazéo aprox.: 40 a 60 Litros de agua/ hora. Pressdo de funciona-
mento: 3 a 40 m.c.a (0,3 kgf/lcm? a 4 kgf/lcm?). Temperatura de trabalho: 03 a 40° C. Com-
ponentes para fixacéo e instalacéo: - canopla; conex8es cromadas; buchas de fixacdo S8;
parafusos; redutor de vazao; adaptadores para registro: flexivel e mangueira. - Produto de
certificagdo compulséria, o equipamento deve possuir selos INMETRO, comprobatérios de
conformidade com a legislagéo vigente, inclusive, com eficiéncia bacteriologica “APROVA-
DO”. - O gas a ser utilizado no processo de refrigeragdo ndo podera ser prejudicial a ca-
mada de ozénio, conforme protocolo de Montreal de 1987; Decreto Federal n® 99.280 de
07/06/90, Resolucdo Conama n° 13 de 1995, Decreto Estadual n°® 41.269 de 10/03/97 e
Resolugdo Conama n° 267 de 2000. E desejavel e preferencial que o gas refrigerante
tenha baixo indice GWP ("Global Warming Potential" - Potencial de Aquecimento Global),
conforme o Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n° 5445 de 12/05/05, devendo
nesta opcao utilizar o gés refrigerante "R600a". - Dimensionamento e robustez da fiagao,
plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagdo, estando de acordo
com a determinacdo da portaria Inmetro n° 185, de 21 de julho de 2000, que determina a
obrigatoriedade de todos os produtos eletroeletrénicos se adaptarem ao novo padrdo de
plugues e tomadas NBR 14136, a partir de 1° de janeiro de 2010. - Indicagdo da voltagem
no cordao de alimentacéo.
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MIXER DE ALIMENTOS, linha doméstica, com capacidade de 1 litro. Dimensfes aproxi-
madas e tolerancia: - Altura: 430mm - Largura: 60mm - Profundidade: 650mm - Tolerancia:
+/- 10% Caracteristicas construtivas: - Capacidade volumétrica do copo: 1 litro. - Cabo
(alga) ergondmico. - Lamina de dupla acao, possibilitando cortar na vertical e na horizon-
tal. - Recipiente para trituracdo. - Tampa e lamina do triturador removiveis. - Base antires-
pingos. - Botdo turbo. - Motor de 400W. - Dimensionamento e robustez da fia¢éo, plugue e
conectores elétricos compativeis com a corrente de operagdo. - Corddo de alimentacdo
(rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicagdo da voltagem. Matérias primas, trata-
mentos e acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabricagdo do produto devem
atender as normas técnicas especificas para cada material. - Corpo do aparelho construido
em polipropileno e borracha. - Jarra para a polpa construida em acrilico SAN. - Jarra em
plastico virgem de 1° uso, atdxico. - O produto e seus componentes devem ser isentos de
rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
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LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL DE 8 LITROS, fabricado em conformidade com a Norma
Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego NR12 - Segurancga no Trabalho em
Maquinas e Equipamentos. Capacidade: - Copo com capacidade util de 8 litros. Caracteris-
ticas construtivas: - Copo removivel confeccionado em chapa de aco inox, em peca Unica,
sem soldas, com espessura de 1 mm. - Flange do copo em material plastico injetado, em
cor clara. - Algas em aco inox, espessura de chapa de 1,25mm, com bordas rebatidas para
o lado interno e soldadas em toda extensdo de modo a ndo haver retengdo de residuos.
Fixacdo das algas ao copo com soldas lisas, uniformes e sem frestas de modo a evitar o
acumulo de residuos. - Tampa do copo em acgo inox, espessura minima de chapa de
0,6mm, com dobras estruturais que permitam a limpeza interna. - Gabinete do motor em
aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, flange superior e ao da base em material
plastico injetado, em cor clara. Dreno da flange posicionado de modo a ndo haver entrada
de liquidos no gabinete do motor. - Sapatas antivibratérias em material aderente. - Facas,
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eixo, buchas, porca fixadora do eixo da faca e pino elastico de tracdo da faca em acgo
inox. - O conjunto formado pelas facas, eixo e elementos de fixagdo deve ser removivel
para limpeza, sem a necessidade de utilizacdo de ferramentas. - Flange de acoplamento
do motor, pinos de tracdo e elementos de fixagdo em acgo inox. - Interruptor li-
ga/desliga. - Interruptor para pulsar. - Motor monofasico de % HP. - Dimensionamento e
robustez da fiacdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de opera-
¢do. - Voltagem do aparelho: comutavel 110 V/ 220 V por meio chave comutadora. - Indi-
cacdo da voltagem na chave comutadora. - Corddo de alimentacdo (rabicho) com 1200
mm de comprimento. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: - As matérias primas
utilizadas na fabricacdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas
para cada material. - Copo, tampa, al¢as e gabinete em aco inox AISI 304, com acabamen-
to BB N.7 do lado externo e 2B do lado interno, conforme padrdes ASTM. - Flange do co-
po, base e flange do gabinete em polipropileno injetado virgem, em cor clara. - Facas em
aco inox AISI 420 temperado. - Eixo, buchas e porca fixadora do eixo da faca em ago inox
AISI 304. - Pino elastico de tragdo da faca em aco inox AlSI 304. - Flange de acoplamento,
pinos de tracdo e elementos de fixacdo em aco inox AISI 304. - O equipamento e seus
componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
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LIQUIDIFICADOR SEMI INDUSTRIAL CAPACIDADE 2 L.

Descricao: Liquidificador com 2 Velocidades com Fungdo Pulsar Capacidade para Triturar
Gelo Capacidade: Copo com capacidade util de 2 litros. Caracteristicas construtivas: Copo
removivel, confeccionado em chapa de ago inox, em pega Unica, sem soldas, com espes-
sura de 1 mm. Flange do copo em material plastico injetado, em cor clara. Algas em aco
inox, espessura de chapa de 1,25mm, com bordas rebatidas para o lado interno e solda-
das em toda extensdo de modo a ndo haver retengdo de residuos. Fixacdo das algas ao
copo com soldas lisas, uniformes e sem frestas de modo a evitar o acumulo de residuos.
Tampa do copo em aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, com dobras estrutu-
rais que permitam a limpeza interna. Gabinete do motor em ago inox, espessura minima de
chapa de 0,6mm, flange superior e ao da base em material plastico injetado, em cor clara.
Dreno da flange posicionado de modo a nédo haver entrada de liquidos no gabinete do
motor. Sapatas antivibratdrias em material aderente. Facas, eixo, buchas, porca fixadora
do eixo da faca e pino elastico de tragdo da faca em ago inox. O conjunto formado pelas
facas, eixo e elementos de fixacdo deve ser removivel para limpeza, sem a necessidade
de utilizagdo de ferramentas. Flange de acoplamento do motor, pinos de tracdo e elemen-
tos de fixacdo em aco inox. Interruptor liga/desliga. Interruptor para pulsar. Motor monoféa-
sico de Y2 HP. Dimensionamento e robustez da fiacdo, plugue e conectores elétricos com-
pativeis com a corrente de operacéo. Voltagem do aparelho: comutavel 110 V/ 220 V por
meio chave comutadora. Indicagdo da voltagem na chave comutadora. Cordao de alimen-
tacao (rabicho) com 1200 mm de comprimento. Matérias-primas, tratamentos e acabamen-
tos: As matérias primas utilizadas na fabricacéo do equipamento devem atender as normas
técnicas especificas para cada material. Copo, tampa, algcas e gabinete em acgo inox AlSI
304, com acabamento BB N.7 do lado externo e 2B do lado interno, conforme padrées
ASTM. Flange do copo, base e flange do gabinete em polipropileno injetado virgem, em
cor clara. Facas em aco inox AISI 420 temperado. Eixo, buchas e porca fixadora do eixo da
faca em aco inox AlISI 304. Pino elastico de tragdo da faca em aco inox AISI 304. Flange
de acoplamento, pinos de tragcdo e elementos de fixacdo em aco inox AISI 304. O equipa-
mento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elemen-
tos perfurantes.

25
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ESPREMEDOR/EXTRATOR DE FRUTAS CITRICAS, industrial, fabricado em aco inox.
Dimens®es e tolerancia: - Altura: 390mm - Largura: 360mm - Didmetro: 205mm - Toleran-
cia: +/- 10% - Producdo média: 15 unid. minuto (aproximada) Caracteristicas construti-
vas: - Gabinete, cAmara de sucos e tampa fabricados em aco inox. - Copo e peneira em
aco inox. - Jogo de carambola composto por: 1 Castanha pequena (para limdo); 1 Casta-
nha grande (para laranja). - Motor: 1/4 HP (mais potente que 0s motores convencionais de
1/5 e 1/6 HP). - Rotagdo: 1740 Rpm. - Frequéncia: 50/60 Hz. - Tensdo: 127/220v (Bi-
volt). - Dimensionamento e robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis
com a corrente de operacao. - Cordao de alimentagéo (rabicho) certificado pelo INMETRO,
com indicacdo da voltagem. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: - As matérias
primas utilizadas na fabricacdo do produto devem atender as normas técnicas especificas
para cada material. - Camara de sucos, tampa e gabinete em aco inox AISI 304. - Aro de
camara de liquido, copo e peneira em acgo inox AlSI 304. - Jogo de carambola (castanhas)
em poliestireno. - O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas,
arestas cortantes ou elementos perfurantes.

27
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BATEDEIRA PLANETARIA 05 L.

29
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Descrigdo: Batedeira planetaria de aplicacdo semi-industrial, com capacidade para 5 litros,
fabricada em conformidade com a Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e
Emprego, NR 12 — Seguranca no Trabalho em Méaquinas e Equipamentos. Dimensfes e
tolerancia: Largura: 240mm; Profundidade: 350mm; Altura: 420mm; Tolerancia: +/- 15%
Caracteristicas construtivas: Estrutura ou suporte para o motor em a¢o, com fino acaba-
mento em pintura epdxi. Cuba em aco inox. Cabecote basculante com trave para facilitar a
remogdo da cuba para higienizacdo. Sistema de engrenagens helicoidais. Com quatro
niveis de velocidade. Movimento planetéario. Sistema de troca de velocidade progressiva
com polia variadora. Com batedor para massas leves, massas pesadas e batedor globo.
Chave liga/desliga e chave seletora de velocidade. Manipula trava/destrava. Com 0s se-
guintes acessorios inclusos: 1 tacho em ago inox, com capacidade para 5 litros; 1 batedor
para massas leves; 1 batedor plano para massas pesadas; 1 batedor globo para claras,
etc. Frequéncia: 50/60hz. Poténcia: 500wats. Voltagem: 110 ou 220V (monofasica). Maté-
rias-primas, tratamentos e acabamentos: As matérias primas utilizadas na fabricagdo do
produto devem atender as normas técnicas especificas para cada material. Corpo em
chapa de ago SAE 1020 com pintura em epoxi. Cuba em ago inox AlSI 304. O equipamen-
to e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos
perfurantes.

28 30 UN | CENTRIFUGA DE FRUTAS DE 800W
Descricao: - Especificagdes técnicas/ Poténcia: 800W - Especifica¢des técnicas/ Coletor de
polpa: 2| - Especificcdes técnicas/ Frequéncia: 50/60 Hz - Especificacbes técnicas/ Com-
primento do cabo: 1,2m/ 1,2m - EspecificagcBes do design/ Suporte e grampos: Aluminio
escovado - Especificagfes do design/ Tubo para polpa: Aco inoxidavel - Especifica¢cdes do
design/ Cores disponiveis: Aluminio escovado/ Aluminio escovado - Acessorios/ Jarra de
suco: 1.500 ml - Poténcia do Juicer: 800W - Volume: 0,0380 m?3 - Cor: Aluminio - Tensé&o:
110V

29 30 UN | CAFETEIRA ELETRICA PARA 20 CAFES
Descricao: - Tipo de cafeteira: elétrica - Capacidade (quantas xicaras prepara): 1,7 L — 20
cafezinhos de 80 ml - Poténcia (W): 1000W - Voltagem: 110V, 220V - Dimensdes aproxi-
madas do produto (cm): AxLxP: 22x18x38 cm - Peso lig. Aproximado do produto (Kg): 1,8
Kg

30 30 UN | EXAUSTOR VENTILADOR INDUSTRIAL (EX)
Descricdo: - Exaustor Industrial de 40 cm de didametro, produzido em ag¢o, com motor de
potencia em 1/5CV, vazdo de 3000m3h, RPM 1600 — 50/60Hz e chave de reversdo do
motor.

31 30 UN | BALANCA DE PRATO COM CAPACIDADE PARA 15 KG.

Descrigao: - Balanga eletronica digital com prato em aco inoxidavel com capacidade de 15
kg, fabricada e aferida de acordo com o "Regulamento Técnico Metrolégico para Instru-
mentos de Pesagem ndo Autométicos" - Portaria INMETRO n° 236, de 22 de dezembro de
1994. - Classificacdo metroldgica: Tipo Ill. Dimensdes: - Dimensdes minimas do prato: 240
x 325 mm; - Peso minimo do equipamento: 3,100 kg; - Capacidade: 15 kg; - Divisdo: de 59
em 5g. Caracteristicas construtivas e funcionais: - Gabinete em ABS. - Display de LCD de
5 digitos com minimo de 12mm de altura. - Teclado de membrana composto de teclas e
funcdes. - Pés regulaveis. - Nivel de bolha. - Desligamento automatico. - Temperatura de
operagdo de -10°C a +40°C ou com reducdo dessa faixa de temperatura. - Umidade relati-
va suportada: 10% a 90%, sem condensacdo. - Tensé&o elétrica: 110VCA / 220VCA. - Co-
mutagdo automatica de voltagem. - Frequéncia de rede elétrica: 60 Hz. - Consumo maxi-
mo: 10W. - Bateria interna. - Plugue e corddo de alimentacdo com cerificacdo INME-
TRO. - Dimensionamento da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a cor-
rente de operagdo. Matérias primas, tratamentos e acabamentos: - Base em ago galvani-
zado ou em ABS injetado. - Prato removivel em ago inoxidavel AISI 430, com cantos arre-
dondados e bordas dotadas de ressalto para retencdo de pequenas quantidades de liqui-
dos; - Suportes do prato em aluminio injetado; - Gabinete construido em ABS injetado.

“COTA 2” RESERVADA PARA AS EMPRESAS ME E EPP

ITEM QUANT | UN DESCRIC}AO DO MATERIAL
100 UN | APARELHO DE AR CONDICIONADO SPLIT 12000 BTU’S Modelo Split High Wall; Tipo de
08 ciclo: Quente e frio; Cor: Branco; ENCE: No minimo A; Filtro de Ar: Anti- bactéria; Vazao de

ar: No mpinimo 500m3/h; Controle remoto: Sim; Termostato: Digital; Fun¢des: Sleep e Swing;
Voltagem: 220v.
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FORNO DE MICROONDAS Capacidade: - Volume util minimo de 30 litros, resultado do
produto das dimensdes internas da cavidade do equipamento. Caracteristicas construti-
vas: - Gabinete monobloco em aco galvanizado revestido interna e externamente com pintu-
ra eletrostatica em pd, na cor branca. - lluminacéo interna. - Painel de controle digital com
funcdes pré-programadas. - Timer. - Reldgio. - Porta com visor central, dotada de puxador
el/ou tecla de abertura. - Dispositivos e travas de seguranga. - Sapatas plasticas. - Prato
giratorio em vidro. - Dimensionamento da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis
com a corrente de operagdo. - Plugue e corddo de alimentagdo com certificacdo INME-
TRO. - Voltagem: 110V ou 220V (conforme demanda). - Indica¢éo da voltagem no cordéo de
alimentacdo (rabicho) do aparelho. - Selo de certificagdo INMETRO. Matérias-primas, trata-
mentos e acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabricagdo do equipamento de-
vem atender as normas técnicas especificas para cada material. - Todas as partes metalicas
deverdo estar isentas de rebarbas e arestas cortantes. - Todas as fixacdes visiveis, parafu-
sos, arruelas deverdo possuir prote¢do adequada contra corrosdo/ oxidagdo ou serem fabri-
cados em aco inox. - As dobradicas e vedacdes da porta, bem como partes associadas de-
vem ser construidas de modo a suportar desgastes em uso normal.

26
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BATEDEIRA PLANETARIA INDUSTRIAL, com capacidade para 20 litros, fabricada em con-
formidade com a Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego, NR 12 —
Seguranca no Trabalho em Méaquinas e Equipamentos. Dimensdes e tolerancia: - Altura:
764mm - Comprimento: 517mm - Largura: 374mm - Tolerancia: +/- 15% Caracteristicas
construtivas: - Estrutura ou suporte para o0 motor em ag¢o, com fino acabamento em pintura
epoxi. - Cuba em aco inox. - Sistema de engrenagens helicoidais. - Com trés niveis de velo-
cidade. - Sistema de troca de velocidade progressiva com polia variadora. - Com batedor
espiral, batedor raquete, batedor globo e escorregador para ingredientes. - Grade de segu-
ranca que desliga a maquina ao ser levantada. - Protetor de recipiente que proporciona
seguranga operacional. - Temporizador de 15 minutos. - Protecdo e velocidade inicial “anti-
plash. - Acessdrios inclusos. - Voltagens (V): 230/60/1. - Motor: ¥ HP. - Dimensionamento e
robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de opera-
¢do. - Cordado de alimentagéo (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicacdo da volta-
gem. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabri-
cagao do produto devem atender as normas técnicas especificas para cada material. - Corpo
em chapa de aco SAE 1020 com pintura em epoxi. - Cuba em aco inox AlSI 304. - O equi-
pamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elemen-
tos perfurantes.

AENTREGA DEVERA OBEDECER AS EXIGENCIAS DESTE EDITAL.
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ANEXO I

TERMO DE CREDENCIAMENTO

MODELO

A PREFEITURA DE BERTIOGA

DIRETORIA DE LICITAC;AO E COMPRAS
Pregdo Presencial n°03/2019 - RETIFICADO
Processo Administrativo n® 5277/2018

Objeto: Registro de Pregos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéo.

A empresa (nome _da empresa), com sede na (endereco completo), inscrita no C.N.P.J. n°

, representada pelo(a) Sr.(a) (representante legal da empresa e cargo), titular do
R.G. n° e do CPF n° , CREDENCIA o(a) n Sr.(a), (nome e cargo do

credenciado), titular do R.G. n° e do CPF n° , para representa-la

perante a PREFEITURA DE BERTIOGA em licitagbes na modalidade pregédo, podendo formular
lances verbais e praticar todos 0s atos inerentes ao certame, inclusive interpor e desistir de
recursos em todas as fases licitatorias.

Local, data, nome, RG, cargo .
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ANEXO Il

DECLARACAO DE PLENO CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITACAO

MODELO

A PREFEITURA DE BERTIOGA

DIRETORIA DE LICITACOES E COMPRAS
Pregdo Presencial n°03/2019 - RETIFICADO
Processo Administrativo n® 5277/2018

Objeto: Registro de Precos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacgéo.

Eu, (nome completo), representante legal da Empresa , com sede na

Rua , inscrita no CNPJ sob n° , interessada em participar da

licitacdo em epigrafe constante do processo administrativo da Prefeitura de Bertioga, com

vistas a (Objeto) , DECLARO, sob as penas da Lei, 0 pleno cumprimento

aos requisitos de Habilitagdo.

Local, data, nome, R.G, cargo e assinatura do representante legal.
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ANEXO V.1

PROPOSTA COMERCIAL — PREGAO N° 03/2019 - RETIFICADO

PROCESSO N° 5277/2018

COTA PRINCIPAL PARA TODAS AS EMPRESAS

Razao Social da PROPONENTE:

Endereco:

CEP: Fone: Fax:

e-mail: CNPJ: Inscricio Estadual :
OBJETO: Fornecimento de .......cc........... , a ser realizado conforme Anexo | do Edital.

ItemQuant.Unid.

Especificacdo Tecnica

Marca/
Modelo

Preco

Unit Total

01

30

UN

LAVA LOUCA INDUSTRIAL, tipo monocamara. Pré-requisitos: - E de
inteira responsabilidade do cliente toda instalagcao predial, cujos proce-
dimentos abaixo devem ser observados. Procedimentos para instala-|
cdo: - Alinstalacdo da maquina lava louca deve ser feita com 0s neces-
sarios cuidados para evitar problemas e danos ao equipamento e ga-
rantir sua plena utilizagdo. - Ao receber o equipamento verificar se o
mesmo sofreu danos de transporte. Em caso de suspeita notificar ime-
diatamente o revendedor ou a fabrica. - A instalagdo da lava loucal
requer: rede elétrica (energia); rede hidraulica (agua); rede sanitéria
(esgoto); - Observacdes Gerais: A garantia ndo engloba danos resul-
tantes do ndocumprimento das presentes instru¢fes de instalacéo.
Requisitos para instalagdo: Energia elétrica - Certificar-se que as ca-
racteristicas elétricas da rede predial estdo de acordo com as especifi-
cacOes técnicas da maquina a ser adquirida. - Ponto de instalacéo
elétrica exclusivo para a lavadora, com distancia maxima de 10 metros
do quadro de distribuicdo, que atenda as caracteristicas da voltagem
escolhida. - Poténcia requerida: 6,7 KW - 220V bifasico: com fiacdo de
terra; disjuntor bipolar 502 por fase; fiagdo minima de 10mm2. - 220V
trifasico: com fiagcdo de terra, disjuntor tripolar 302 por fase; fiagdo mi-
nima de 4mma2. - 380V trifasico: com fiagdo de terra e neutro; disjuntor,
tripolar 202 por fase; fiagdo minima de 4 mm2. - 440V ftrifasico: com
fiacdo de terra; disjuntor tripolar 152 por fase; fiagdo minima de 4mma2.
Agua - Agua fria; rosca 3/4” BSP, com registro de gaveta e presso
entre 1 e 3,5 bar. - Recomenda-se o uso de filtro de residuos. Esgoto)
(dreno) - Tubulacdo em nivel abaixo da base da lavadora, de 50mm, de
material resistente para suportar a temperatura da agua para enxague,
prevista pela maquina. Dimensdes e tolerancia: Da maquina - Largura:
595mm - Profundidade: 615mm - Altura: 840mm Espaco Util de lava-
gem - Largura: 495mm - Profundidade: 495mm - Altura: 340mm - Tole-
rancia: +/- 20% Caracteristicas construtivas: - Operacgfes: lavagem ¢
enxague, realizados através de bragos giratérios superiores e inferio-
res. Produgdo mecéanica: 576 pratos ou 270 bandejas ou 3.200 talheres
ou 1.152 copos/hora.
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Capacidade por gaveta: 33 pratos (g 190mm) 18 pratos (& 300mm) ou
9 bandejas ou 100 talheres ou 36 copos (@ 70mm) ou 50 xicaras (Z
60mm). Capacidade mecénica: minima de 32 ciclos (gavetas por ho-
ra). - Tempo de ciclo: (lavagem + enxague): 112 segundos. - Painel de
comando: uma tecla liga/desliga e uma de operacdo. - Auto-star: que
inicia automaticamente o ciclo ao se fechar a porta. - Porta rigida e
resistente para apoio das gavetas na carga e descarga de lou-
cas. - Controles automaticos: de tempo de ciclo, do nivel de 4gua do
tanque de lavagem e das temperaturas das aguas da lavagem e do
enxague. - Seguranga: interruptor que interrompe o ciclo caso a portal
seja aberta. - Filtro de moto-bomba de lavagem, dreno, bracos de lava-|
gem e enxague e tampdes desses bracos removiveis manualmente,
sem necessidade de ferramentas. - Aquecimento de agua para lava-
gem e enxague: elétrico. - Temperatura da agua para lavagem: de 55°
a 65°C - Temperatura da dgua para enxague: de 80° a 90°C - Poténcia
da bomba de lavagem: lcv. - Poténcia da bomba de enxague:
0,5cv. - Acessoérios - Aquecedor elétrico de agua e enxague. - Conjunto
pressurizador de enxague. - Kit de gavetas, contendo 01 gaveta
(rack’s) de pinos para pratos e bandejas; Y2 gaveta (rack) lisa para|
cumbucas, molheiras e pecas de tamanhos diversos. - Kit de instalacéo
contendo mangueiras de agua e esgoto e cabo elétrico com 1 metro de
comprimento, no minimo. - Acessoérios opcionais - Gavetas (rack’s)
para copos em tamanhos diversos; - Gavetas (rack’s) para 200 talhe-
res em pé. - Estrutura de apoio em acgo inoxidavel. - Cobertura H:
acréscimo de 6cm na altura de lavagem. - Kit 440 volts. - Termdmetros
digitais. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: - As matérias
primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem atender as|
normas técnicas especificas para cada material. - Todas as soldas
utilizadas nos componentes em aco inox deverdo ser de argbnio €
possuir superficie lisa e homogénea, ndo devendo apresentar pontos
cortantes, superficies asperas ou escdrias. - Estrutura do equipamento
fabricado em aco inoxidavel AISI 304. - O equipamento e seus compo-
nentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos
perfurantes.

02

30

UN

MAQUINA DE LAVAR ROUPA CAPACIDADE MINIMA 8KG. — LINHA
BRANCA Descri¢do: - Capacidade de roupa seca: MINIMO 8Kg - ALI-
MENTACAO de energia: (220V) - - Centrifugacdo: MINIMO 750
rpm - cor branco, CERTIFICADO DO INMETRO.

03

30

UN

ESTERILIZADOR DE MAMADEIRA A VAPOR, para uso em microon-
das, com capacidade minima de 4 mamadeiras. Dimensdes: - Altura:
méaximo 180mm. - Didmetro / Largura: maximo 280mm. Caracteristicas
construtivas: - Base em polipropileno copolimero, dotado de dispositi-
vos internos para acondicionamento de, no minimo, 4 mamadeiras.
Tampa em plastico em polipropileno copolimero, transparente, com
clipes e/ou presilhas para fechamento hermético. Requisitos de segu-
ranca: - O esterilizador deve ser construido de modo a proporcionar
protecdo adequada contra contato acidental com partes quentes (bor-
das, superficies), que possam expor o usuario a risco de queimaduras|
durante a operacgdo. - O esterilizador ndo deve apresentar elementos
perfurantes, arestas cortantes ou irregulares que possam vir a causar
riscos aos usuarios, em utilizacdo normal ou durante a higieniza-
cdo. - O produto ndo deve oferecer risco toxicolégico ou eliminar resi-
duos quimicos durante sua utilizagdo. Matérias-primas: - As matérias
primas utilizadas na fabricacdo do produto devem atender as normas
técnicas especificas para cada material. - Base e tampa do produto
confeccionadas em polipropileno copolimero.

04

30
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SECADORA DE ROUPAS Descricdo: - Secagem MINMO 10Kg de|
roupas centrifugadas - Voltagem: 220V - Cor: branco - CERTIFICADO
DO INMETRO.
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FREEZER VERTICAL, LINHA BRANCA, sistema de refrigeragéo “frost-
free”. « O refrigerador devera possuir certificacdo do INMETRO apre-
sentando classificacdo energética "A ou B, conforme estabelecido na
Portaria n.° 20, de 01 de fevereiro de 2006. « Capacidade: « Capacida-
de total MINIMA (volume interno): 300 litros. Caracteristicas construti-
\vas: *« Gabinete externo do tipo monobloco e porta revestida em chapa
de aco com acabamento em pintura eletrostatica (em pd), na cor bran-
ca. * Sistema de isolamento térmico em espuma de poliuretano injetado
no gabinete e nas portas. ¢ Partes internas revestidas com painéis
plasticos moldados com relevos para suporte das prateleiras e gavetas
deslizantes. « Gavetas transparentes e removiveis em acrilico. + Com-
partimento de congelamento rapido. * Lampada interna. « Formas pard
gelo. *+ Gaxetas magnéticas para vedagédo hermética das portas com o
gabinete. « Batentes das portas dotados de sistema antitranspirante. ¢
Dobradigas metalicas. * Pés com rodizios. « Sistema de controle de
temperatura por meio de termostato ajustavel. « Sistema de refrigera-
cao “frostfree”. « Gas refrigerante: Obs.1: O gés a ser utilizado no pro-|
cesso de refrigeracdo ndo podera ser prejudicial a camada de ozbnio,
conforme protocolo de Montreal de 1987; ao Decreto Federal n° 99.280
de 07/06/90, e a Resolugdo Conama n° 267 de 2000. Obs. 2: O gas
refrigerante deve ainda preferencialmente possuir baixo indice GWP)
(“Global Warming Potential” — Potencial de Aquecimento Global), con-
forme Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n°® 5445 de
12/05/05. « Plugue e corddo de alimentagdo com certificacdo INME-
TRO. « Voltagem: 220V (conforme demanda). ¢ Indicagédo da voltagem
no cordao de alimentagao (rabicho) do aparelho. * Certificagdo INME-
TRO apresentando classificagdo energética "A ou B”. Requisitos de
seguranca: ¢« O produto deve atender os requisitos de seguranca esta-
belecidos na NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodo-
mésticos e similares - Parte 1:Requisitos gerais. Matérias-primas, tra-
tamentos e acabamentos: * As matérias primas utilizadas na fabricagao
do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para
cada material. + Gabinete e parte externa da porta em chapa de aco
galvanizada ou fosfatizada com acabamento em pintura eletrostética
em po, poliéster, na cor branca. * Aramados galvanizados ou fosfatiza-
dos com acabamento em pintura eletrostatica em po6, poliéster, na cor|
branca. * Elementos de fixagdo expostos, parafusos e arruelas deverao

possuir protecdo adequada contra corroséo/ oxidacéo.
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UN [Refrigerador industrial vertical de 4 portas, capacidade util minima de 1000

litros, monofasico 220 V, compressor de 1/2 hp, sistema de transmissdo térmica
convectiva, através de evaporadores e condensadores com sistema de ar for
cado (sistema frost-free), dotado de 8 prateleiras ajustaveis. Dimensdes aproxi-|
madas: 180x125x75cm (AxLxP) Caracteristicas construtivas: - Gabinete tipo
monobloco revestido interna e externamente em acgo inox, em chapa 22 (0,80
mm). - Isolamento do gabinete de poliuretano injetado, com espessura minima|
de 55 mm e densidade minima de 36 kg/m3. - Sapatas regulaveis constituidas|
de base metdlica e ponteira macica de material polimérico, fixadas de modo que
a base do equipamento situe-se a aproximadamente 150 mm do piso. - Portas|
revestidas interna e externamente em aco inox, em chapa 22 (0,80
mm). - Isolamento da porta de poliuretano injetado, com espessura minima de
45 mm e densidade minima de 36 kg/m3. - Vedag&o hermética em todo o peri-
metro das portas, constituida de gaxeta magnética sanfonada. - Puxadores,
trincos e dobradi¢as em ago inox. Trincos com travamento automatico. - Barreira
térmica em todo o perimetro dos batentes das portas para evitar a condensa-
cdo, constituida de resisténcia elétrica de baixa poténcia, intercambia
\vel. - Sistema de controle de temperatura por meio de termostato regulavel,
dotado de termdmetro digital, com posicionamento frontal de facil aces
so. - Sistema de refrigeragdo por transmissdo térmica convectiva, dotado de|
compressor hermético de 1/2 hp, monofasico 110 V ou 220 V (conforme tensao|
local), com sistema de ar forgado e degelo automatico (sistema “frost-
free”). - Obs.: O compressor deve ser instalado na parte superior do equipamen-|
to. - O gas a ser utilizado no processo de refrigeracdo ndo podera ser prejudicial
@ camada de ozbnio, conforme protocolo de Montreal de 1987; ao Decreto
Federal n® 99.280 de 07/06/90, e a Resolugdo Conama n° 267 de 2000. - O gas
refrigerante deve ainda possuir preferencialmente, baixo indice GWP (“Global
\Warming Potential” — Potencial de Aquecimento Global), conforme Protocolo de
Kyoto de 1997 e Decreto Federal n°® 5445 de 12/05/05. - 8 prateleiras em grade
de aco inox, perfil de secao circular com didmetro de 1/4”. Distancia maxima de
25 mm entre arames. - As paredes internas do gabinete devem ser dotadas de|
dispositivos em ago inox que possibilitem o ajuste de altura das prateleiras a
cada 70 mm (+/- 10 mm). - Piso interno do gabinete revestido em ago inox, em
chapa 22 (0,80mm). A base deve ter formato de bandeja com rebaixo para o
direcionamento de qualquer liquido derramado no interior do gabinete para o
dreno, com vistas ao seu escoamento. - Painel superior em aco inox, em chapal
22 (0,75mm), para protecdo do sistema de refrigeragdo e elétrico do equipa
mento. - Dimensionamento da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis|
com a corrente de operacao. - Plugue e corddo de alimentacao com certificagéo
INMETRO. - Conexdes de fiagdo com bornes dotados de parafusos para com-
pressédo dos fios. - Todo o sistema elétrico deve ser fixado ao gabinete por meio
de bracgadeiras. - Indicagdo da voltagem no cordédo de alimentacao (rabicho) do|
aparelho. Comprimento minimo do corddo: 2,0m. - O equipamento deve ser|
projetado para a temperatura de trabalho de até + 8°C quando submetido &
ambientes de até + 43°C. - Devem ser utilizados componentes (sistema de
refrigeragdo) que do ponto de vista de poténcia consumida permitam a otimiza-|
cdo no consumo de energia durante a sua vida Gtil. Matérias-primas, tratamen-
tos e acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabricacdo do equipa-
mento devem atender as normas técnicas especificas para cada materi
al. - Todas as soldas utilizadas nos componentes em ago inox deverdo ser de|
argdnio e possuir superficie lisa e homogénea, ndo devendo apresentar pontos|
cortantes, superficies asperas ou escorias. - Revestimento interno e externo do|
gabinete, do piso e das portas em ago inox AISI 304, acabamento brilhan-
te. - Prateleiras em arame de aco inox AISI 304. - Parafusos e porcas de ago|
inox. - Painel superior para protegdo do sistema de refrigeracdo e elétrico do
equipamento em ago inox AISI 304. - Ponteiras das sapatas em poliamida
6.0. - O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas,
arestas cortantes ou elementos perfurantes. - No produto acabado, o filme
plastico de protecdo das chapas de aco inox deve poder ser faciimente removi-
do pelo usuario, sendo imprescindivel que na montagem do aparelho o filme|
seja previamente removido: de todas as suas partes internas; das dobras das
portas; de qualquer outra parte junto a dobras; Sob qualquer elemento sobre-|

posto.
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REFRIGERADOR VERTICAL COMBINADO, linha branca, sistema de
refrigeracédo “frostfree”, voltagem 110 V ou 220 V (conforme deman-
da). - O refrigerador devera possuir certificacdo INMETRO apresentan-
do classificagdo energética "A", conforme estabelecido na Portaria n.°
20, de 01 de fevereiro de 2006. - Capacidade: - Capacidade total (vo-
lume interno): minima de 300 litros. Caracteristicas construtivas: - Ga-
binete externo do tipo monobloco e portas revestidas em chapa de aco
com acabamento em pintura eletrostatica (em po), na cor bran-
ca. - Sistema de isolamento térmico em espuma de poliuretano injetado
no gabinete e nas portas. - Gabinete tipo "duplex" com duas (2) portas
(freezer e refrigerador). - Partes internas revestidas com painéis plasti-
cos moldados com relevos para suporte das prateleiras internas desli-
zantes. - Conjunto de prateleiras de vidro temperado removiveis €
regulaveis. - Prateleiras da porta e cestos plasticos, removiveis e regu-
laveis. - Gaveta plastica para acondicionamento de frutas, verduras ¢
legumes. - Prateleira e/ou gaveta plastica no compartimento do free-
zer. - Formas para gelo no compartimento do freezer. - Gaxetas mag-
néticas para vedacdo hermética das portas com o gabinete. - Batentes
das portas dotados de sistema antitranspirante. - Dobradigcas metali-
cas. - Sapatas niveladoras. - Sistema de controle de temperatura po
meio de termostato ajustével. - Sistema de refrigeracdo “frost-
free”. - Gas refrigerante R600a. OBS.1: O gas a ser utilizado no pro-
cesso de refrigeracdo ndo podera ser prejudicial a camada de oz6nio,
conforme protocolo de Montreal de 1987; ao Decreto Federal n° 99.280
de 07/06/90, e & Resolugdo Conama n° 267 de 2000. OBS.2: O gés
refrigerante deve ainda possuir baixo indice GWP (“Global Warming
Potential” — Potencial de Aquecimento Global), conforme Protocolo de
Kyoto de 1997 e Decreto Federal n° 5445 de 12/05/05. - Dimensiona-
mento da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a
corrente de operacgdo. - Plugue e corddo de alimentagdo com certifica-
cdo INMETRO. - Voltagem: 220V - Indicacdo da voltagem no corddo de
alimentacdo (rabicho) do aparelho. - Certificacdo INMETRO apresen-
tando classificacdo energética "A", conforme estabelecido na Portaria
n.° 20, de 01 de fevereiro de 2006. Requisitos de seguranga: - O produ-
to deve atender os requisitos de seguranca estabelecidos na NM
60335- 1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares|
- Parte 1: Requisitos gerais. Matérias-primas, tratamentos e acabamen-
tos: - As matérias primas utilizadas na fabricagdo do equipamento
devem atender as normas técnicas especificas para cada materi-
al. - Gabinete e parte externa da(s) porta(s) em chapa de ago galvani-
zada ou fosfatizada com acabamento em pintura eletrostatica em po,
poliéster, na cor branca. - Aramados galvanizados ou fosfatizados com
acabamento em pintura eletrostatica em pd, poliéster, na cor bran-
ca. - Elementos de fixacdo expostos, parafusos e arruelas deverédo
possuir protecdo adequada contra corrosdo/ oxidacéo.

09

20

UN

AR CONDICIONADO TIPO SPLIT HIGH WALL DIGITAL INVERTER
capacidade de 18000 btu/s ciclo: frio voltagem: 220v/monofasico, ga-
rantia minima de 1 ano, etiqueta nacional de conservacdo de energia
classificacdo energética classe a de acordo com a portaria n® 410/2013
- inmetro/mdic; filtro de ar antibactéria; com controle remoto; termostato
digital; funcdes sleep e swing; tecnologia inverter; manual de instrucdes
em portugués.

10

10

UN

AR CONDICIONADO SPLIT 30000 BTUS (AR1) Modelo Split High
\Wall; Tipo de ciclo: Quente e frio; Cor: Branco; ENCE: No minimo D;
Filtro de Ar: Anti- bactéria; Vazao de ar: No mpinimo 1.150m3/h; Contro-|
le remoto: Sim; Termostato: Digital; Fung8es: Sleep e Swing; Voltagem:
220v.

11

300

UN

VENTILADOR DE TETO, 3 PAS, 220V MONOFASICO, 130W DE
POTENCIA, 3 VELOCIDADES

Descricdo: Ventiladores para serem acoplados ao teto com 130W de
poténcia, e 3 velocidades. Caracteristicas: - Comprimento —

48cm - Largura — 23,5cm - Altura — 26cm.
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BEBEDOURO ELETRICO CONJUGADO - DUAS COLUNAS
Descricdo: - Bebedouro elétrico conjugado, tipo pressdo, com 2 colu-
nas, acessivel, com capacidade aproximada de 6 litros por hora (40
pessoas/h aprox.) e certificado pelo INMETRO. Dimensdes e toleran-
cias: - Altura: 960mm - Altura parte conjugada: 650mm - Largura:
660mm - Profundidade: 291mm - Tolerancia: +/-10% Caracteristicas
construtivas: - Pia em ago inox AISI 304 polido, bitola 24 (0,64mm de
espessura), com quebrajato. - Gabinete em ago inox AISI 304. - Tornei-
ra: em latdo cromado de suave acionamento, com regulagem de jato,
sendo 2 (duas) torneiras de jato inclinado para boca e 01 (uma) tornei
ra em haste para copo. - Reservatério de 4gua em aco inox AlISI 304,
bitola 20 (0,95mm de espessura, com serpetina (tubulagdo) em cobre
(0,50mm de parede) externa, com isolamento em poliestireno expandi-
do. - Filtro de carvao ativado com vela sintetizada. - Termostato com
controle automatico de temperatura de 4° a 15°C - Compressor de 1/10
de HP, com gés ecoldgico. - Protetor térmico de sistema (desligamento
automético em caso de superaguecimento do sistema). - Dreno pard
limpeza da cuba. - Ralo sinfonado que barra o mau cheiro proveniente
do esgoto. - Voltagem: compativel com todas as regibes brasilei
ras. - Capacidade aproximada: 6 litros por hora (40 pessoas/h
aprox.). - Nao possuir cantos vivos, arestas ou quaisquer outras salién-
cias cortantes ou perfurantes de modo a ndo causar acidentes. - O
bebedouro deve ser acessivel, em conformidade a NBR 9050/2005, no
que couber. - Produto de certificagdo compulséria, o equipamento deve
possuir selos INMETRO, comprobatdrios de conformidade com a legis-
lagdo vigente, inclusive com eficiéncia bacteriolégica “APROVA-
DO”. - O gas a ser utilizado no processo de refrigeragdo ndo podera
ser prejudicial & camada de ozbdnio, conforme protocolo de Montreal de
1987; Decreto Federal n° 99.280 de 07/06/90, Resolu¢gdo Conama n°
13 de 1995, Decreto Estadual n® 41.269 de 10/03/97 e Resolugéo
Conama n° 267 de 2000. E desejavel e preferencial que o gas refrige-
rante tenha baixo indice GWP ("Global Warming Potential" - Potencial
de Aquecimento Global), conforme o Protocolo de Kyoto de 1997 e
Decreto Federal n° 5445 de 12/05/05, devendo nesta opg¢éo utilizar o
gas refrigerante "R600a". - Dimensionamento e robustez da fiacao,
plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operacéo,
estando de acordo com a determinac¢éo da portaria Inmetro n® 185, de
21 de julho de 2000, que determina a obrigatoriedade de todos os
produtos eletroeletronicos se adaptarem ao novo padréo de plugues €
tomadas NBR 14136, a partir de 1° de janeiro de 2010. - Indicag&o da
\voltagem no corddo de alimentacdo. Matérias-primas, tratamentos €
acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabricagdo do equi-
pamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material. - Todas as soldas utilizadas nos componentes em ago inox
deverdo ser de argbnio e possuir superficie lisa e homogénea, nédo
devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou esco-
rias. - Pia, gabinete e reservatério em ago inox AISI 304, acabamento
brilhante.

Parafusos e porcas de aco inox. - Torneira em latdo cromado. - O equi-
pamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas

cortantes ou elementos perfurantes.
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BALANCA DIGITAL DE PLATAFORMA, com coluna e piso movel, fa
bricada e aferida de acordo com o “Regulamento Técnico Metroldgico
para Instrumentos de Pesagem n&o Automaticos” - Portaria INMETRO
n° 236, de 22 de dezembro de 1994. Dimensdes e tolerancia: Platafor
ma: - Largura: 43cm. - Comprimento: 61cm. - Tolerancia: +/- 10%.
Capacidade: - Capacidade de pesagem: 150 kg. Caracteristicas cons-
trutivas e funcionais: - Com plataforma e piso mével. - Coluna tubular
longa. - Divisdo de 50g. - Indicador: bateria de longa duracéo. - Alto
desligamento para proporcionar economia da bateria. - Botdo li-
ga/desliga. - Com visor cristal liquido e digitos grandes. - Memdria de
tara e zero; sobra e falta. - Teclas com fungdes. - Tensdo elétrica: 110 €|
220V. - Com carregador + bateria e demais acessorios. - Rodizios de
movimentacdo. - Plugue e corddo de alimentagdo com certificacao
INMETRO. - Dimensionamento da fiagdo, plugue e conectores elétricos
compativeis com a corrente da peragdo. Matérias primas, tratamentos
e acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabrica¢do do equi-
pamento devem atender as normas técnicas especificas para cadal
material. - Todas as soldas utilizadas nos componentes em acgo inox
deverdo ser de argdnio e possuir superficie lisa e homogénea, néo
devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou esco-
rias. - Plataforma fabricada em aco carbono SAE 1020. - Rodizios de
movimentacdo em polipropileno injetado. - Teclado em policarbona-
to. - O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebar-
bas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.

14
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TELEVISAO DE LED 32" COM ENTRADA PARA HDTV

Descricdo: Tela LED HD com resolugdo MINIMA de 1366x768p - Po-
téncia MINIMA de 4udio de 10W RMS - Duas entradas HDMI - Con-
\versos TV digital interno

15
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APARELHO DE DVD.

Descrigao: dvd's compativeis com os seguintes formatos: MP3; WMA;
DIVX; CD DE VIDEO; JPEG; CD; CD-R; ; CD RW; SVCD;
DVD=R/+RW — DVD —R/ -RW Descri¢do: - DVD’s compativeis com 0s
seguintes formatos: MP3; WMA; DivX; CD de video; JPEG; CD; CD-R;
CD RW; SVCD; DVD=R/+RW — DVD —-R/ -RW - - Conexdes: 1 saida de
video composto, 1 saida de audio, 1 entrada de microfone frontal:
saida video componente; saida S-Video; saida de audio digital coaxi-
al - Funcdo Karaoké - Cor: preto - Voltagem: Bivolt automatico -

16

30

UN

APARELHO DE SOM TIPO MICROSYSTEM.

Aparelho de som tipo micro system, entrada para usb e para cartdo de
memoria. Descri¢do: - Aparelho de Micro system com karaoké, entradal
para USB e para cartdo de memoria. Caracteristicas: - Entradal
USB - Entrada para cartdo de meméria: MMC, SD, MS - Radio AM e
FM estéreo com sintonia digital - Compativel com VCD, CD, CD-R, CD-
RW - CDs musicais em arquivos MP3 e WMA - Saida S-video, video
componente, video composto - Saida para fones de ouvido - Poténcia
MINIMA: 50W

17
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FOGAO DE 4 BOCAS DE USO DOMESTICO, COM FORNO E ACEN-
DEDOR AUTOMATICO
Descri¢do: - Volume MINIMO do forno: 50 litros -

18
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FOGAO INDUSTRIAL CENTRAL DE 6 BOCAS com forno e torneiras
de controle em dois lados opostos, fixadas em tubo de alimentacéo
(gambiarra), alimentado por GLP (gas liquefeito de petréleo) ou gas
natural, e com queimadores dotados de dispositivo “supervisor de
chama”. O tamanho das bocas sera de 30x30cm e 3 queimadores
simples sendo 3 queimadores duplos c/ chapa ou banho maria e ¢/
forno. 4 pés em perfil “L” de ago inox e sapatas regulaveis constituidas
de base metdlica e ponteira macica de material polimérico, fixadas de
modo que o equipamento figue a aproximadamente 50 mm do pi-

S0. - Dimensdes: 83x107x84 cm (AxLxP)
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MULTIPROCESSADOR DE ALIMENTOS, com laminas multifuncionais,
modelo doméstico. Capacidade: - Tigela grande: aprox. 2 litros de
ingredientes liquidos ou 3 kg de massa. Caracteristicas construti-
vas: - Laminas multifuncionais fabricadas em ago inoxidavel. - Tigela|
extragrande, com capacidade aprox. para 2 litros de ingredientes liqui
dos ou 3kg de massa. - Tampa da tigela com bocal largo para absorver,
frutas, legumes e verduras inteiras. - Com 2 ajustes de velocidade e
funcé@o pulsar que permita o controle preciso da duracéo e frequéncia|
do processamento. - Seguranca: detec¢do de tampa e tigela e freig
mecéanico de 1,5s. - Cabo com armazenamento integrado. - Base firme
com pés antideslizantes (ventosa). - Motor com poténcia de
700W. - Voltagem: 110V e 220V. - Dimensionamento e robustez da
fiacdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de
operacdo. - Corddo de alimentagdo (rabicho) certificado pelo INME-
TRO, com indicacdo da voltagem. - Os acessoérios devem combinar
com a cor da velocidade; e possibilitar a limpeza em lava lou-
cas. - Acessorios: batedor para mistura de massas leves e pesadas; 1
faca de corte em aco inoxidavel para carnes, legumes e verduras; 2
discos de metal para ralar e picar em pedacos finos e médios; liquidifi-
cador (jarra) com tampa, com capacidade para 1,5 litros para misturar,
triturar e mexer ingredientes variados; 1 disco emulsificador para pre-|
parar alimentos como clara em neve e maionese. Matérias primas,
tratamentos e acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabrica-|
c8o do produto devem atender as normas técnicas especificas para
cada material. - Estrutura, pildo e botdo de velocidade fabricados em
IABS. - Disco emulsificador fabricado em PP. - Pildo interno, tigela com
tampa e liquidificador fabricados em SAN. - Discos e lAminas de corte
fabricados em aco inoxidavel. - O equipamento e seus componentes
devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfu-

rantes.
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PURIFICADOR/BEBEDOURO DE AGUA REFRIGERADO, com selos
INMETRO, comprobatdrios de conformidade com a legislagéo vigente.
Capacidade: - Armazenamento de agua gelada: de 2,5 a 2,8 li-
tros. - Atendimento: minimo de 30 pessoas Caracteristicas ge-
rais: - Constituido de: Sistema de tratamento através de elementos
filtrantes que removem os particulados da agua e o cloro livre. Com-
pressor interno com gas refrigerante conforme legislacédo vigente. Bo-
tdo de acionamento automatico do tipo fluxo continuo, com regulagem
para diferentes niveis de temperatura (natural, fresca ou gelada) ou
torneira. Bica telescOpica ou ajustavel para recipientes de diversos
tamanhos. Camara vertical de filtragem e purificagdo. Corpo em aco
inox ou aco carbono com tratamento anticorrosivo e acabamento em
pintura eletrostatica a pd. Painel frontal em plastico ABS de alta resis-
téncia com protecdo UV. Vazéo aprox.: 40 a 60 Litros de agua/ hora.
Pressdo de funcionamento: 3 a 40 m.c.a (0,3 kgflcm2 a 4 kgf/cm3).
Temperatura de trabalho: 03 & 40° C. Componentes para fixacdo e
instalagdo: - canopla; conexdes cromadas; buchas de fixagdo S8; para-
fusos; redutor de vaz&o; adaptadores para registro: flexivel e manguei-
ra. - Produto de certificagdo compulséria, o equipamento deve possuir
selos INMETRO, comprobatoérios de conformidade com a legislacédo
vigente, inclusive, com eficiéncia bacteriolégica “APROVADO”. - O gas
a ser utilizado no processo de refrigeracdo ndo podera ser prejudicial &
camada de ozdnio, conforme protocolo de Montreal de 1987; Decreto
Federal n°® 99.280 de 07/06/90, Resolu¢cdo Conama n° 13 de 1995,
Decreto Estadual n® 41.269 de 10/03/97 e Resolugdo Conama n°® 267
de 2000. E desejavel e preferencial que o géas refrigerante tenha baixo|
indice GWP ("Global Warming Potential" - Potencial de Aguecimento
Global), conforme o Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n°
5445 de 12/05/05, devendo nesta opg¢do utilizar o gas refrigerante
"R600a". - Dimensionamento e robustez da fiag&o, plugue e conectores
elétricos compativeis com a corrente de operacéo, estando de acordo
com a determinacdo da portaria Inmetro n° 185, de 21 de julho de
2000, que determina a obrigatoriedade de todos os produtos eletroele-
trdnicos se adaptarem ao novo padrdo de plugues e tomadas NBR
14136, a partir de 1° de janeiro de 2010. - Indicagdo da voltagem no
corddo de alimentacgéo.
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MIXER DE ALIMENTOS, linha doméstica, com capacidade de 1 litro.
Dimensfes aproximadas e tolerancia: - Altura: 430mm - Largura:
60mm - Profundidade: 650mm - Tolerancia: +/- 10% Caracteristicas
construtivas: - Capacidade volumétrica do copo: 1 litro. - Cabo (alga)
ergondmico. - LAmina de dupla agéo, possibilitando cortar na vertical €
na horizontal. - Recipiente para trituragdo. - Tampa e Iamina do tritura-
dor removiveis. - Base antirespingos. - Botdo turbo. - Motor de
400W. - Dimensionamento e robustez da fiagdo, plugue e conectores|
elétricos compativeis com a corrente de operacéo. - Cordédo de alimen-
tacdo (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicacéo da voltagem.
Matérias primas, tratamentos e acabamentos: - As matérias primas
utilizadas na fabricacdo do produto devem atender as normas técnicas
especificas para cada material. - Corpo do aparelho construido em
polipropileno e borracha. - Jarra para a polpa construida em acrilico
SAN. - Jarra em plastico virgem de 1° uso, atéxico. - O produto e seus
componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou
elementos perfurantes.
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LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL DE 8 LITROS, fabricado em conformi-
dade com a Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Em-
prego NR12 - Seguranca no Trabalho em Méaquinas e Equipamentos.
Capacidade: - Copo com capacidade util de 8 litros. Caracteristicas|
construtivas: - Copo removivel confeccionado em chapa de ago inox,
em peca Unica, sem soldas, com espessura de 1 mm. - Flange do copo
em material plastico injetado, em cor clara. - Algas em ago inox, espes-
sura de chapa de 1,25mm, com bordas rebatidas para o lado interno e|
soldadas em toda extensdo de modo a ndo haver retengdo de resi-
duos. Fixacdo das alcas ao copo com soldas lisas, uniformes e sem
frestas de modo a evitar o acimulo de residuos. - Tampa do copo em
aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, com dobras estrutu-
rais que permitam a limpeza interna. - Gabinete do motor em ago inox,
espessura minima de chapa de 0,6mm, flange superior e ao da base
em material plastico injetado, em cor clara. Dreno da flange posiciona-
do de modo a ndo haver entrada de liquidos no gabinete do mo-
tor. - Sapatas antivibratérias em material aderente. - Facas, eixo, bu-
chas, porca fixadora do eixo da faca e pino elastico de tracdo da facal
em acgo inox. - O conjunto formado pelas facas, eixo e elementos de
fixacdo deve ser removivel para limpeza, sem a necessidade de utiliza-
cdo de ferramentas. - Flange de acoplamento do motor, pinos de tracéo
e elementos de fixagdo em aco inox. - Interruptor liga/desliga. - Inter-
ruptor para pulsar. - Motor monofésico de ¥2 HP. - Dimensionamento €
robustez da fiacdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a|
corrente de operacgdo. - Voltagem do aparelho: comutavel 110 V/ 220 V|
por meio chave comutadora. - Indicacdo da voltagem na chave comu-
tadora. - Corddo de alimentagéo (rabicho) com 1200 mm de compri-
mento. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: - As matérias
primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem atender as
normas técnicas especificas para cada material. - Copo, tampa, alcas €
gabinete em aco inox AISI 304, com acabamento BB N.7 do lado ex-
terno e 2B do lado interno, conforme padrdes ASTM. - Flange do copo,
base e flange do gabinete em polipropileno injetado virgem, em cor
clara. - Facas em aco inox AISI 420 temperado. - Eixo, buchas e porcal
fixadora do eixo da faca em ago inox AISI 304. - Pino elastico de tracdo,
da faca em aco inox AISI 304. - Flange de acoplamento, pinos de tra-
cdo e elementos de fixacdo em aco inox AlISI 304. - O equipamento e
seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes

ou elementos perfurantes.
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LIQUIDIFICADOR SEMI INDUSTRIAL CAPACIDADE 2 L.

Descricdo: Liquidificador com 2 Velocidades com Funcgdo Pulsar Ca-
pacidade para Triturar Gelo Capacidade: Copo com capacidade Util de
2 litros. Caracteristicas construtivas: Copo removivel, confeccionado)
em chapa de ago inox, em pega Unica, sem soldas, com espessura de
1 mm. Flange do copo em material plastico injetado, em cor clara.
Alcas em ago inox, espessura de chapa de 1,25mm, com bordas reba-|
tidas para o lado interno e soldadas em toda extensdo de modo a n&o
haver retencdo de residuos. Fixacdo das alcas ao copo com soldas
lisas, uniformes e sem frestas de modo a evitar o acimulo de residuos.
Tampa do copo em aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm,
com dobras estruturais que permitam a limpeza interna. Gabinete do
motor em aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, flange
superior e ao da base em material plastico injetado, em cor clara. Dre-
no da flange posicionado de modo a nédo haver entrada de liquidos no
gabinete do motor. Sapatas antivibratérias em material aderente. Fa-
cas, eixo, buchas, porca fixadora do eixo da faca e pino eléstico de
tracdo da faca em aco inox. O conjunto formado pelas facas, eixo €
elementos de fixagdo deve ser removivel para limpeza, sem a necessi
dade de utilizagdo de ferramentas. Flange de acoplamento do motor,
pinos de tracdo e elementos de fixagdo em aco inox. Interruptor li
ga/desliga. Interruptor para pulsar. Motor monofasico de ¥2 HP. Dimen-
sionamento e robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos compa-
tiveis com a corrente de operagéo. Voltagem do aparelho: comutével
110 V/ 220 V por meio chave comutadora. Indicacdo da voltagem na
chave comutadora. Cordéo de alimentagéo (rabicho) com 1200 mm de
comprimento. Matérias-primas, tratamentos e acabamentos: As maté-
rias primas utilizadas na fabricagdo do equipamento devem atender as
normas técnicas especificas para cada material. Copo, tampa, alcas €
gabinete em aco inox AISI 304, com acabamento BB N.7 do lado ex-|
terno e 2B do lado interno, conforme padrdes ASTM. Flange do copo,
base e flange do gabinete em polipropileno injetado virgem, em cor
clara. Facas em aco inox AISI 420 temperado. Eixo, buchas e porcal
fixadora do eixo da faca em ago inox AlSI 304. Pino elastico de tracao|
da faca em aco inox AlSI 304. Flange de acoplamento, pinos de tracdo
e elementos de fixacdo em aco inox AISI 304. O equipamento e seus
componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou
elementos perfurantes.

25
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ESPREMEDOR/EXTRATOR DE FRUTAS CITRICAS, industrial, fabri-
cado em ago inox. Dimensdes e tolerancia: - Altura: 390mm - Largura:
360mm - Didmetro: 205mm - Tolerancia: +/- 10% - Produg¢@o média: 15
unid. minuto (aproximada) Caracteristicas construtivas: - Gabinete,
camara de sucos e tampa fabricados em aco inox. - Copo e peneira em
aco inox. - Jogo de carambola composto por: 1 Castanha pequena
(para liméo); 1 Castanha grande (para laranja). - Motor: 1/4 HP (mais
potente que os motores convencionais de 1/5 e 1/6 HP). - Rotacéo:
1740 Rpm. - Frequéncia: 50/60 Hz. - Tensdo: 127/220v (Bivolt). - Di-
mensionamento e robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos
compativeis com a corrente de operag¢do. - Cordao de alimentacao
(rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicac¢éo da voltagem. Maté-
rias-primas, tratamentos e acabamentos: - As matérias primas utiliza-
das na fabricagdo do produto devem atender as normas técnicas espe-
cificas para cada material. - Camara de sucos, tampa e gabinete em
aco inox AISI 304. - Aro de camara de liquido, copo e peneira em ago
inox AISI 304. - Jogo de carambola (castanhas) em poliestireno. - O
equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas,

arestas cortantes ou elementos perfurantes.
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BATEDEIRA PLANETARIA 05 L.

Descricdo: Batedeira planetaria de aplicacdo semi-industrial, com ca-|
pacidade para 5 litros, fabricada em conformidade com a Norma Regu-
lamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego, NR 12 — Segurancga
no Trabalho em Maquinas e Equipamentos. Dimensdes e tolerancia:
Largura: 240mm; Profundidade: 350mm; Altura: 420mm; Tolerancia: +/-
15% Caracteristicas construtivas: Estrutura ou suporte para o motor em
aco, com fino acabamento em pintura epoxi. Cuba em aco inox. Cabe-
cote basculante com trave para facilitar a remog¢&o da cuba para higie-
nizacdo. Sistema de engrenagens helicoidais. Com quatro niveis de
velocidade. Movimento planetério. Sistema de troca de velocidade|
progressiva com polia variadora. Com batedor para massas leves,
massas pesadas e batedor globo. Chave liga/desliga e chave seletoral
de velocidade. Manipula trava/destrava. Com os seguintes acessorios
inclusos: 1 tacho em aco inox, com capacidade para 5 litros; 1 batedor|
para massas leves; 1 batedor plano para massas pesadas; 1 batedor
globo para claras, etc. Frequéncia: 50/60hz. Poténcia: 500wats. Volta-
gem: 110 ou 220V (monofasica). Matérias-primas, tratamentos e aca-
bamentos: As matérias primas utilizadas na fabricagdo do produto
devem atender as normas técnicas especificas para cada material.
Corpo em chapa de ago SAE 1020 com pintura em ep6xi. Cuba em ago
inox AISI 304. O equipamento e seus componentes devem ser isentos
de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
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CENTRIFUGA DE FRUTAS DE 800W
Descricdo: - Especificagbes técnicas/ Poténcia: 800W - Especificacbes
técnicas/ Coletor de polpa: 21 - Especificcbes técnicas/ Frequéncia:
50/60 Hz - EspecificagBes técnicas/ Comprimento do cabo: 1,2m
1,2m - Especificagbes do design/ Suporte e grampos: Aluminio esco-
vado - Especificacbes do design/ Tubo para polpa: Aco inoxida-
vel - Especificagcdes do design/ Cores disponiveis: Aluminio escovado
Aluminio escovado - Acessorios/ Jarra de suco: 1.500 ml - Poténcia do
Juicer: 800W - Volume: 0,0380 m3 - Cor: Aluminio - Tensdo: 110V

29
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CAFETEIRA ELETRICA PARA 20 CAFES

Descricdo: - Tipo de cafeteira: elétrica - Capacidade (quantas xicaras
prepara): 1,7 L — 20 cafezinhos de 80 ml - Poténcia (W): 1000W - Vol
tagem: 110V, 220V - Dimensdes aproximadas do produto (cm): AXLXP:
22x18x38 cm - Peso lig. Aproximado do produto (Kg): 1,8 Kg

30
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EXAUSTOR VENTILADOR INDUSTRIAL (EX)

Descri¢do: - Exaustor Industrial de 40 cm de didmetro, produzido em
aco, com motor de potencia em 1/5CV, vazéo de 3000m3/h, RPM 1600
- 50/60Hz e chave de reversdo do motor.
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BALANCA DE PRATO COM CAPACIDADE PARA 15 KG.

Descricdo: - Balanca eletronica digital com prato em acgo inoxidavel
com capacidade de 15 kg, fabricada e aferida de acordo com o0 "Regu-
lamento Técnico Metroldgico para Instrumentos de Pesagem ndo Au-
tomaticos" - Portaria INMETRO n° 236, de 22 de dezembro de
1994. - Classificagdo metroldgica: Tipo Ill. Dimensdes: - Dimensoes,
minimas do prato: 240 x 325 mm; - Peso minimo do equipamento:
3,100 kg; - Capacidade: 15 kg; - Diviséo: de 5g em 5g. Caracteristicas|
construtivas e funcionais: - Gabinete em ABS. - Display de LCD de 5
digitos com minimo de 12mm de altura. - Teclado de membrana com-
posto de teclas e fungbes. - Pés regulaveis. - Nivel de bolha. - Desli
gamento automatico. - Temperatura de operacdo de -10°C a +40°C ou
com reducdo dessa faixa de temperatura. - Umidade relativa suporta-
da: 10% a 90%, sem condensacdo. - Tensdo elétrica: 110VCA |
220VCA. - Comutagdo automatica de voltagem. - Frequéncia de rede
elétrica: 60 Hz. - Consumo maximo: 10W. - Bateria interna. - Plugue e
cordd@o de alimentagdo com cerificacdo INMETRO. - Dimensionamento
da fiag&o, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de
operacgdo. Matérias primas, tratamentos e acabamentos: - Base em aco
galvanizado ou em ABS injetado. - Prato removivel em ago inoxidavel
AISI 430, com cantos arredondados e bordas dotadas de ressalto para|
retencdo de pequenas quantidades de liquidos; - Suportes do prato em

aluminio injetado; - Gabinete construido em ABS injetado.

(inserir prazo de entrega)
(inserir validade da proposta)
(outras informac@es que porventura julgar necessarias

Declaro, sob as penas da lei, que 0s servigos serdo executados em conformidade com o disposto no
Edital e seus ANEXOS.

Declaro que os pregos acima indicados contemplam todos os custos diretos e indiretos incorridos
pela proponente na data da apresentacdo desta proposta incluindo, entre outros: tributos, encargos
sociais, material, despesas administrativas, seguro, frete e lucro.

LOCAL: DATA:
Nome do REPRESENTANTE:
RG: CPF:

Assinatura do REPRESENTANTE:
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ANEXO V.2
PROPOSTA COMERCIAL — PREGAO N° 03/2019-RETIFICADO

PROCESSO N° 5277/2018

COTA RESERVADA PARA TODAS AS ME'’s E EPP’s

Razao Social da PROPONENTE:
Endereco:
CEP: Fone: Fax:
e-mail: CNPJ: Inscricio Estadual :
OBJETO: Fornecimento de ..........coecevenn. , a ser realizado conforme Anexo | do Edital.
_ . e Marca/ Preco
Item| Quant. |Unid. Especificacéo Técnica -
Modelo | Unit. | Total
100 UN APARELHO DE AR CONDICIONADO SPLIT 12000
BTU’'S Modelo Split High Wall; Tipo de ciclo: Quente e
08 frio; Cor: Branco; ENCE: No minimo A; Filtro de Ar:

Anti- bactéria; Vazéo de ar: No mpinimo 500m3/h; Con-
trole remoto: Sim; Termostato: Digital; Funcdes: Sleep e
Swing; Voltagem: 220v.

30 UN | FORNO DE MICROONDAS Capacidade: - Volume util
minimo de 30 litros, resultado do produto das dimen-
sOes internas da cavidade do equipamento. Caracteris-
ticas construtivas: - Gabinete monobloco em aco gal-
vanizado revestido interna e externamente com pintura
eletrostatica em po, na cor branca. - lluminacéo inter-
na. - Painel de controle digital com fungbes pré-
programadas. - Timer. - Relégio. - Porta com visor cen-
tral, dotada de puxador e/ou tecla de abertura. - Dispo-
sitivos e travas de seguranca. - Sapatas plasti-
cas. - Prato giratério em vidro. - Dimensionamento da
fiacdo, plugue e conectores elétricos compativeis com
a corrente de operacgao. - Plugue e corddo de alimenta-
¢do com certificacdo INMETRO. - Voltagem: 110V ou
220V (conforme demanda). - Indicagdo da voltagem no
cordao de alimentagéo (rabicho) do aparelho. - Selo de
certificacdo INMETRO. Matérias-primas, tratamentos e
acabamentos: - As matérias primas utilizadas na fabri-
cacgdo do equipamento devem atender as normas téc-
nicas especificas para cada material. - Todas as partes
metdlicas deverdo estar isentas de rebarbas e arestas
cortantes. - Todas as fixacbes visiveis, parafusos, ar-
ruelas deverdo possuir prote¢cdo adequada contra cor-
rosdo/ oxidagdo ou serem fabricados em aco inox. - As
dobradicas e vedacdes da porta, bem como partes
associadas devem ser construidas de modo a suportar
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desgastes em uso normal.
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BATEDEIRA PLANETARIA INDUSTRIAL, com capaci-
dade para 20 litros, fabricada em conformidade com a
Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e
Emprego, NR 12 — Seguranga no Trabalho em Maqui-
nas e Equipamentos. Dimensfes e tolerancia: - Altura:
764mm - Comprimento: 517mm - Largura:
374mm - Tolerancia: +/- 15% Caracteristicas construti-
vas: - Estrutura ou suporte para o motor em ago, com
fino acabamento em pintura epodxi. - Cuba em ago
inox. - Sistema de engrenagens helicoidais. - Com trés
niveis de velocidade. - Sistema de troca de velocidade
progressiva com polia variadora. - Com batedor espiral,
batedor raquete, batedor globo e escorregador para
ingredientes. - Grade de seguranca que desliga a ma-
quina ao ser levantada. - Protetor de recipiente que
proporciona seguranga operacional. - Temporizador de
15 minutos. - Protecdo e velocidade inicial “anti-
plash. - Acessérios inclusos. - Voltagens (V):
230/60/1. - Motor: ¥ HP. - Dimensionamento e robustez
da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis
com a corrente de operagdo. - Corddo de alimentacao
(rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicagao da
voltagem. Matérias-primas, tratamentos e acabamen-
tos: - As matérias primas utilizadas na fabricagdo do
produto devem atender as normas técnicas especificas
para cada material. - Corpo em chapa de aco SAE
1020 com pintura em epoxi. - Cuba em ago inox AlSI
304. - O equipamento e seus componentes devem ser
isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos
perfurantes.

(inserir prazo de entrega)
(inserir validade da proposta)
(outras informacdes que porventura julgar necessarias

Declaro, sob as penas da lei, que os servicos serdo executados em conformidade com o disposto no
Edital e seus ANEXOS.

Declaro que os pregos acima indicados contemplam todos os custos diretos e indiretos incorridos
pela proponente na data da apresentacdo desta proposta incluindo, entre outros: tributos, encargos
sociais, material, despesas administrativas, seguro, frete e lucro.

LOCAL: DATA:
Nome do REPRESENTANTE:
RG: CPF:

Assinatura do REPRESENTANTE:
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ANEXO V

DECLARACAO DE REGULARIDADE FISCAL HABILITATORIA

MODELO

A Prefeitura de Bertioga

Diretoria de LicitacGes e Compras

Pregdo Presencial n°03/2019-RETIFICADO
Processo Administrativo n° 5277/2018

Objeto: Registro de Pregos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéo.

Nome completo , representante legal da Empresa , com sede

na Rua , inscrita no CNPJ sob n° , interessada em participar

da licitagdo em epigrafe que se processa no processo administrativo indicado, DECLARO, sob

as penas da Lei:

a) Que até a presente data inexistem fatos impeditivos para nossa habilitacdo no
presente processo licitatorio, assim como que estamos ciente da obrigatoriedade de

declarar ocorréncias posteriores;

b) E que nos encontramos em situacao regular perante o Ministério do Trabalho
no que se refere a observancia do disposto no inciso XXXIII do artigo 7° da Constituicao
Federal, ndo mantendo em nosso quadro de pessoal menores de 18 (dezoito anos) em
horario noturno de trabalho ou em servicos perigosos ou insalubres, nao possuindo ainda,
qualquer trabalho de menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na condicdo de aprendiz, a

partir de 14 (quatorze) anos.

Local, data, nome, R.G, cargo e assinatura do representante legal.
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ANEXO VI

DECLARACAO DE ISENCAO JUNTO A FAZENDA PUBLICA DO ESTADO

MODELO

A Prefeitura de Bertioga

Diretoria de Licitacbes e Compras.

Pregdo Presencial n°03/2019-RETIFICADO
Processo Administrativo n° 5277/2018

Objeto: Registro de Pregos para eventual aquisi¢cdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéo.

A (nome da empresa) , com sede a (endereco completo) , CNPJ n°

, DECLARA, sob as penas da lei e por ser expressao da verdade, que esta

isenta e/ou ndo incide tributos estaduais, ndo possuindo, portanto, débitos junto a Fazenda

Publica do Estado (do domicilio ou sede da licitante).

Local e data

Nome, R.G, cargo e assinatura do responsavel pela empresa.
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ANEXO VII

DECLARACAO DE ISENCAO JUNTO A FAZENDA PUBLICA DO MUNICIPIO
MODELO

A Prefeitura de Bertioga

Diretoria de LicitacGes e Compras

Pregdo Presencial n°03/2019-RETIFICADO
Processo Administrativo n® 5277/2018

Objeto: Registro de Precos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéo.

A (nome da empresa) , com sede a (endereco completo) , CNPJ n°

, DECLARA, sob as penas da lei e por ser expressao da verdade, que ndo esta

cadastrada (inscrita), ndo possuindo, portanto, débitos mobiliarios junto a Fazenda Publica do
Municipio de (do domicilio ou sede da licitante).

Local e data

Nome, R.G, cargo e assinatura do responsavel pela empresa.
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ANEXO VIII

MODELO DE DECLARACAO QUE NOS PRECOS OFERTADOS ESTAO INCLUSAS AS
DESPESAS DIRETAS E INDIRETAS

MODELO

A Prefeitura de Bertioga

Diretoria de Licitagcbes e Compras.

Pregdo Presencial n°03/2019-RETIFICADO
Processo Administrativo n° 5277/2018

Objeto: Registro de Pregos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéo.

A (nome da empresa) , com sede a (endereco completo) , CNPJ n°

, DECLARA, sob as penas da lei e por ser expressdo da verdade, que esta

nos precos ofertados estéo inclusos as despesas diretas e indiretas com o fornecimento dos
materiais, em conformidade com as condic¢des estabelecidas no Edital do Pregéo Presencial n.°

/2018 e seus anexos, bem como todas as demais despesas decorrentes da entrega.

Local e data

Nome, R.G, cargo e assinatura do responséavel pela empresa.
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ANEXO IX

MODELO REFERENCIAL DE DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO NA SITUACAO DE
MICROEMPRESA/EMPRESA DE PEQUENO PORTE E INEXISTENCIA DE FATOS
SUPERVENIENTES

MODELO

A Prefeitura de Bertioga

Diretoria de LicitacGes e Compras

Pregdo Presencial n°03/2019-RETIFICADO
Processo Administrativo n® 5277/2018

Objeto: Registro de Precos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéo.

A (nome da empresa) , com sede a (endereco completo) , CNPJ n°

, por intermédio de seu representante legal infra-assinado,

] £ = ) PSP PPRTSPSTUPPPPPR ,port
ador(a) da Carteira de Identidade 3 e do CPF
N0 et , DECLARA, sob as penas do artigo 299 do Cddigo

Penal, que se enquadra na situacdo de microempresa ou empresa de pequeno porte,
nos termos da Lei Complementar n°® 123 de 2006, alterada pela LC n°147/2014,bem
como que inexistem fatos supervenientes que conduzam ao seu desenquadramento

desta situagéo.

Local e data

Nome, R.G, cargo e assinatura do responsavel pela empresa.

Atencéo para o enunciado do 8 9° do artigo 3° da Lei Complementar Federal n® 123, de 14 de
dezembro de 2006 “ § 9°. A empresa de pequeno porte que, no ano-calendario, exceder o limite
de receita bruta anual previsto no inciso Il do caput deste artigo fica excluida, no ano-
calendario seguinte, do regime diferenciado e favorecido previsto por esta Lei Complementar
para todos os efeitos legais”.

Este Documento Devera Ser Entregue Fora dos Envelopes
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ANEXO X

MODELO DE DECLARACAO ACEITANDO AS CONDICOES DO EDITAL E DAS
ESPECIFICACOES
(papel timbrado da empresa licitante)

MODELO

A Prefeitura de Bertioga

Diretoria de LicitacGes e Compras

Pregdo Presencial n°03/2019-RETIFICADO
Processo Administrativo n® 5277/2018

Objeto: Registro de Precos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéo.

(A (nome da empresa) , com sede a (endereco completo) , CNPJ,

DECLARA expressamente aceitar as condigdes do presente edital e das especificagdes.

Local e data

Nome, R.G, cargo e assinatura do responsavel pela empresa.
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ANEXO XI

MODELO DE DECLARACAO ASSEGURANDO A INEXISTENCIA DE IMPEDIMENTO
LEGAL PARA LICITAR
(papel timbrado da empresa licitante)

A Prefeitura de Bertioga

Diretoria de LicitacGes e Compras

Pregdo Presencial n°03/2019-RETIFICADO
Processo Administrativo n° 5277/2018

Objeto: Registro de Pregos para eventual aquisi¢cdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéo.

DECLARACAO

(Nome do licitante), CNPJ-MF ou CPF n°® ..........ccccceiiiiiiiiinnn, , sediada (endereco completo),
declara, sob as penas da Lei, que a licitante ndo se encontra em processo de liquidacdo, ou
faléncia, ndo esteja impedida de contratar com a Administracao Publica ou qualquer dos seus
Orgéos Descentralizados, ndo tenha sido considerada inidénea ou impedida de participar de
licitagcBes processadas nos ambitos Federal, Estadual ou Municipal, e que ndo possui henhum
funcionario da Prefeitura integrado ao seu Corpo Diretivo, Conselho ou quadro de

funcionérios.

Local e data

Nome, R.G, cargo e assinatura do responséavel pela empresa.
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ANEXO XIi

DADOS PARA ELABORAGCAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGCO

A PREFEITURA DE BERTIOGA

DIRETORIA DE LICITACAO E COMPRAS
Pregdo Presencial n° 03/2019-RETIFICADO
Processo Administrativo n® 5277/2018

Objeto: Registro de Precos para eventual aquisicdo de equipamentos eletrénicos para as
Unidades da Rede Publica Municipal de Ensino, conforme solicitado pela Secretaria de
Educacéao

A L]0 0] 0] ST VPSPPI , situada
= PP PPPPRPPR , CNPJ n°
....................................................... , Inscricdo estadual n° ...............cevcvviieeeeeeen, COM sede a
Rua .....coooce. , informa que , em sendo vencedora do certame na PREGAO
PRESENCIAL N° /2018, tera como representante no Termo Contratual, o (a) Sr (a)

........................... (diretor ou sécio com poderes de geréncia), em conformidade com os dados
abaixo, a saber:

Nome do Representante
Cargo/funcao

Cédula de Identidade n°
CPF n°

Data de nascimento:

Residente e domiciliado
Email Pessoal:
Email Institucional:

(Local e Data)

(Nome e assinatura do subscritor, devidamente identificado)
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ANEXO XIlI

MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS DO PREGAO PRESENCIAL N° 03/2019-
RETIFICADO
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 5277/2018

CONTRATO DE FORNECIMENTO / SERVIGO N° l___

ARP n° Validade da Ata de RP: 12 meses contados | PA. - Emp. N°
PA de origem: | da sua assinatura que sedeuem | [ ]
CONTRATADA: CODIGO
OBJETO: (DESCRICAO SUCINTA)

MINUTA
1. PREAMBULO

1. PARTES - MUNICIPIO DE BERTIOGA, com sede a Rua Luiz Pereira de Campos, 901 — Centro -
Bertioga/SP, inscrito no CNPJ sob n°. 68.020.916/0001-47, a seguir denominado simplesmente
CONTRATANTE, representado pelo Secretario/Diretor (definir) de ................... s SE e ,ea
EMPrESA vovvvereeiereieree e, , CNPJ n® ............ , estabelecida a ......ccocoevvnnen. , heste ato
representada pelo SIGNATARIO ao final identificado, a seguir denominada simplesmente
CONTRATADA, ficando as partes subordinadas as disposi¢des da Lei Federal n° 8.666/93, de 21 de
junho de 1.993 e condigdes constantes deste contrato.

2. FUNDAMENTO - Este contrato decorre da Ata de Registro de Pregos n° / , que se acha
juntada ao Processo Administrativo n° ...

2. DESCRIGAO E CONDIGOES
1. NATUREZA DO CONTRATO - A CONTRATADA obriga-se ao fornecimento/prestacdo de servigos
conforme abaixo relacionado.(O quadro abaixo serve como parametro/modelo,
entretanto deve seguir a estrutura do edital/ata rp)

item |QTD | UN Material ou Servigo/ MARCA UNITARIO R$

2. PRAZO DE ENTREGA / EXECUGAO - conforme definido pela Unidade Requisitante.

3. LOCAL DE ENTREGA / EXECUCAO - ( unidade e endereco e fone )

4. Correra por conta da CONTRATADA todas as despesas diretas e indiretas decorrentes de carga,
descarga e transporte, bem como todos os impostos e tributos que houverem.

5. GESTOR: O CONTRATANTE designa como gestor deste contrato o ..................

3. PRAZOS

57



ki : g ,
oo ;%-*rﬁ;rﬁnw do O du.-*rﬁ?f'm de Pertioga

Estado de 530 Paulky

G e 4 ; .
{’Jl"fl"-l" FEECE -._-:]’I?l"n" I"{F-"'l‘"’l";fl'f-"

1. PRAZO DE DURAGADO - Este contrato tem vigéncia de .......... (.......) meses/ dias, contados da data de
sua assinatura.(conforme indicado pela unidade requisitante, observando-se o estabelecido na
Ata de RP)

4. PRECO, CONDIGOES DE PAGAMENTO E REAJUSTES
1. PRECO - A CONTRATANTE pagara a CONTRATADA pelo(s) produtos/servigos descritos na clausula
22, 0 valor total de R$

2. FORMA DE PAGAMENTO - O pagamento sera efetuado pelo (inserir dados conforme edital/ata de
rp) , No prazo de (inserir dados
Conforme edital/ata rp), contados do recebimento da nota fiscal ou fatura de servigos,
devidamente atestada pela unidade requisitante.

1. O pagamento sera efetuado mediante crédito em conta corrente indicada pela contratada

3. REAJUSTAMENTO - Os pregos expressos neste instrumento seréo irreajustaveis .

5. VALOR E RECURSOS ORGAMENTARIOS
1. VALOR - O valor (estimado) deste Contrato é de R$ ( ).

2. RECURSOS - A despesa onerara iniciaimente, dota96e§ préprias abaixo codificadas:
DOTACAO ORGCAMENTARIA

6. RESPONSABILIDADES
1. A CONTRATADA assume integral responsabilidade pelo pagamento dos encargos fiscais,
comerciais, trabalhistas e outros que decorram dos compromissos assumidos neste contrato, ndo se
obrigando a CONTRATANTE a fazer-lhe restitui¢des ou reembolso de qualquer valor despendido com
estes pagamentos.

4, O fornecimento devera ser realizado de acordo com as especificagdes constantes neste
contrato, no Registro de Precos de que este decorre, dentro dos prazos estabelecidos, sob pena de
incorrer a CONTRATADA, nas sangdes previstas. As responsabilidades das partes na execugéo deste
Contrato sdo as comuns nele implicitas ou expressas, com base na Lei de Licitagbes, e aos demais
instrumentos legais que regem o assunto.

7. PENALIDADES, MULTAS E RESCISAO CONTRATUAL
1. Pela inexecucao total ou parcial deste contrato, por culpa da CONTRATADA, a mesma ficara sujeito as
sancdes administrativas previstas nos artigos 86 e 87, da Lei 8.666/93 e aquelas estabelecidas no
Registro de Precos de que este decorre, observados o disposto no artigo 109, da Lei 8.666/93.
1.1 Nainexecugéo total ou parcial das obrigacdes aplicar-se-do as seguintes sangdes:
a) adverténcia;
b) multas;
c) suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
Administragéo, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, conforme disposto no Art. 7°, da Lei n°
10.520/02
d) declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, respeitado
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o disposto no artigo 87, IV, da Lei n.° 8.666/93.
As multas séo estabelecidas nos seguintes limites:

a) 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) por dia de atraso sobre o valor da parcela do
objeto.

b) 20% (vinte por cento) por inexecugao parcial do instrumento contratual, sobre o valor da
correspondente parcela;

c) 20% (vinte por cento) por inexecugao total do instrumento contratual, sobre o seu valor;

d) 10% (dez por cento) sobre o valor da parcela que tenha problemas técnicos, mais multa de
0,33 (trinta e trés centésimos) por cento ao dia enquanto os problemas técnicos ndo forem
sanados, contados da data em que a Administragdo tiver comunicado & empresa a
irregularidade.

e) 10% (dez por cento), por descumprimento de quaisquer das obrigagdes decorrentes do ajuste,
que nao estejam previstas nos subitens acima, a qual incidira sobre o valor do instrumento
contratual.

f) Os atrasos por problemas técnicos que perdurarem por mais de 10 (dez) dias, seréo
considerados inexecugéo parcial para os efeitos das aplicagdes das penalidades.

g) Os atrasos superiores a 60 (sessenta) dias seréo considerados inexecugao total para efeito
de aplicacdo de penalidade.

As penalidades serao aplicadas a critério da Administracdo e sdo independentes sendo que a
aplicagao de uma n&o exclui a das outras, quando cabiveis.

O prazo para pagamento das multas sera de 05 (cinco) dias Uteis a contar da intimacéo da
empresa apenada.

A critério da Administragdo e sendo possivel, o valor devido serd descontado da eventual
garantia prestada. Nao havendo pagamento, o valor seré inscrito como divida ativa, sujeitando a
devedora a processo de execugao.

A inexecucéo total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, com as consequéncias contratuais e
as previstas em lei ou regulamento, conforme dispde o Art. 77 da Lei 8666/93.

A rescisao contratual se dara nos casos elencados no artigo 78, e na forma estabelecida no artigo 79,
com as consequéncias previstas no artigo 80, todos da lei Federal 8.666/93, sem prejuizo das
sangdes enumeradas no artigo 87 do mesmo diploma legal.

8. DISPOSIGOES GERAIS

1. CONDICOES INTEGRANTES - Ficam fazendo parte integrante deste, independentemente de
transcri¢des, 0 Registro de Pregos de que o mesmo decorre e a proposta da "CONTRATADA", essa
somente naquilo em que n&o colidir com as disposigdes legais.

2. A CONTRATADA se obriga a manter, durante toda a execugao do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes por ele assumidas, todas as condigdes de habilitagéo e qualificagdo exigidas na licitagao.

3. FORO - As partes elegem, em comum acordo, o Férum Distrital do municipio de Bertioga,
Comarca de Santos, Estado de Sdo Paulo, como seu domicilio legal, para qualquer procedimento
relacionado com o cumprimento deste contrato.

Estando as partes concordes com as clausulas transcritas no presente Contrato, assinam os
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representantes, em duas vias de igual teor e forma, conforme normas estabelecidas pela Legislagao
vigente.

E, por estarem, assim, de perfeito acordo, assinam a presente em 02 (duas) vias de igual teor,
na presencga de 2 (duas) testemunhas, que também o assinam, para que surta todos os efeitos
legais.

Bertioga , de de 2019.
SECRETARIO
DETENTORA(S)
Testemunhas:
1.
2.
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ANEXO XIV

TERMO DE CIENCIA E NOTIFICACAO
(Contratos)

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE BERTIOGA (Secretaria de Educacao)
CONTRATADA:

CONTRATO N°

OBJETO:

ADVOGADO (S)/ N° OAB: (¥

Pelo Presente TERMO, nés, abaixo identificamos:

1)

a)

b)

c)

d)

2)

Estamos CIENTES de que:

0 ajuste acima referido estard sujeito a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do
Estado de S&o Paulo, cujo tramite processual ocorrera pelo sistema eletronico:
Poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo copias das manifestacées
de interesse, Despachos e Decisdes, mediante regular cadastramento no Sistema de
Processo Eletronico, conforme dados abaixo indicados, em consonancia com o
estabelecido na Resolugédo n° 01/2011 do TCESP;

Além de disponiveis no processo eletrdnico, todos os Despachos e Decisbes que
vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diario
Oficial do Estado, caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de contas do Estado
de Séo Paulo, em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar n°® 709, de 14 de
janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais,
conforme regras do Cédigo de Processo Civil;

Qualquer alteracdo de endereco — residencial ou eletrbnico — ou telefones de contato
devera ser comunicada pelo interessado, peticionando no processo.

Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente

publicagéo;

b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais,

exercer o direito de defesa, interpor recursos e o0 que mais couber.
LOCAL E DATA

GESTOR DO ORGAO/ENTIDADE:

Nome:

Cargo:

CPF: RG:
Data de Nascimento:

Endereco Residencial Completo

E-mail institucional

E-mail Pessoal:

Telefone:

AsSsS.
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RESPONSAVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE

CONTRATANTE

Nome:

Cargo:

CPF: RG:
Data de Nascimento:

Endereco Residencial Completo

E-mail institucional

E-mail Pessoal:

Telefone:

ASS.

CONTRATADA:

Nome:

Cargo:

CPF: RG:
Data de Nascimento:

Endereco Residencial Completo

E-mail institucional

E-mail Pessoal:

ASS.

Advogado:
(*) Facultativo. Indicar quando ja constituido, informando, inclusive, o enderego
eletronico



